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◎個人情報保護管理者／株式会社affluent
個人情報保護管理室 室長

◎個人情報に関する苦情・問合せ窓口／株式会社affluent
　お問合せ   　0120-121-084（平日10:00～18:00）

※広告内に記載されている価格表示は「税抜」、「税別」また
は「広告内の価格は全て税抜価格です」等の表示がない場合
は全て税込価格となります。

本誌掲載記事の無断転載を固く禁じます。

※掲載情報は2026年2月12日時点のものです。ご利用の際
には事前に最新の情報をご確認ください。

　0120-121-084（平日10:00～18:00）
広告掲載・チラシ折込・誌面内容のお問合せ

　0120-124-034（平日10:00～18:00）
配布に関するお問合せ

配布に関するご連絡・お問合せ・送付停止について
は、右記二次元コードからもご連絡いただけます。

株式会社affluentにおける個人情報の取り扱いについて
◎お預かりした個人情報は株式会社affluentが管理し、AFFLUENT会員登録、プレゼントの発送、アンケート集計
および広告配信を目的として利用いたします。 ◎お預かりした個人情報は、ご本人様の同意なく第三者に提
供することはありません。ただし、法令などにより個人情報の提供をもとめられた場合を除きます。 ◎プレ
ゼントの発送を外部に委託する場合があります。 ◎個人情報をお預け頂くことはご本人様の任意ですが、必
要事項に不足がありますと、あらかじめ明示した利用目的に対応するご本人様のご要望にお応え出来ない場
合があります。 ◎当社が保有する応募者ご本人様の個人データについて、利用目的の通知、開示、内容の訂正、
追加又は削除、利用の停止、消去及び第三者への提供の停止、第三者への提供記録の開示のお申し出には適切に
対応いたします。ただし必要に応じて、追加書類の提出を伴う厳正な本人確認への協力をお願いする場合が
あります。あらかじめご了承ください。◎当社が保有する個人情報の漏洩が発生した場合には、個人情報保
護委員会に報告し、漏洩した情報のご本人様に通知を行います。
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赤ワイン「エリジウム」
貴腐ワイン「サモロドニスイート」
白ワイン「プレミアム フルミント」

IZA株式会社　　k.takahashi@iza-japan.com　  https://productx.base.shop/

価格：（赤）エリジウム¥16,500、（貴腐）サモロドニスイート¥13,000、（白）プレミアム フル
ミント¥11,000（すべて税込み） 内容量：赤/白750ml、貴腐500ml

王侯貴族に愛され、世界最古の貴腐ワイン発祥の地と
して知られるハンガリーから、日本では極めて流通量
の少ない希少な3本をセレクト。白と赤は、欧州ミシュ
ラン星付きレストランでも供され、日本のソムリエ教
本にも名を連ねるSteiglerワイナリーのワイン。甘美
な1本は、Homokyワイナリーが手がける伝統の貴腐
ワインだ。それぞれが個性的な魅力をのぞかせ、料理
と響き合う極上の時間を演出する。

1

1.清水寺まで徒歩8分、祇園も徒歩
圏内という好立地に7,000㎡以上の
敷地面積を誇る。2.前菜から始まり、
握り寿司の盛り合わせへと物語のよ
うに料理が紡がれる寿司会席。3.全
48室の客室は、それぞれに合わせて
セレクトしたアートが飾られたクラ
シカルでモダンな空間。 2 3

1組
2名様1 時代を超えて、なお愛される京都に佇む 

「ザ・ホテル青龍 京都清水」は、昭和初
期に建築された小学校の校舎を活用し
た、ヘリテージ（遺産）ホテルだ。客室
をはじめ、エントランスやレストラン、
ガーデンなど館内の随所に、この地にゆ
かりのある作家のアートが配され、美術
館のような静謐な空間が広がる。ゲスト
ラウンジでは茶道など、伝統文化に触れ
る体験も。歴史を刻んだ建物の中で、文
化に触れるひと時を過ごしてみるのはい
かがだろうか。

ザ・ホテル青龍 京都清水
デラックスキング ペア宿泊券
（1泊2食付き）

宿泊券利用期限：2026年5月15日（金）～2026年11月15日（日）迄　
※除外日：8月13日（木）～16日（日）

 075-532-1111
京都府京都市東山区清水2-204-2
京都駅より車で約15分（駐車場なし）
 https://www.princehotels.co.jp/seiryu-kiyomizu/

背もたれの心地よさを追求した、高座椅子「あか
り」。身体をあずけた瞬間にわかる、包み込まれ
るような安定感が魅力だ。無段階リクライニング
や可動式ヘッドレストが姿勢に寄り添い、読書や
映画鑑賞の時間を静かに格上げする。座面に採用
したポケットコイルとモールドウレタンが、しな
やかな弾力と高い耐久性を両立。部屋のデザイン
を選ばない美しい佇まいも魅力のひとつ。日常の
くつろぎを、ワンランク上の休息へと導く一脚だ。
価格 : ¥43,000（税込）　カラー : ブラウン　サイズ : 全体 : 約W59×D72～106×H83～
111cm　重量 : 約15.2kg　耐荷重 : 約100kg

株式会社エムール    050-1722-9108　  https://emoor.jp/

EMOOR くつろぎ高座椅子「あかり」

https://afflu.jp/present-nagoya/

※締め切りは2026年4月19日（日）

下記URLまたは左記二次元コードから
ご応募ください。

ミレー・エ・ベルトー　
「オードパルファン ミントミント」100ml

1985年にパリで誕生したフレグランスブ
ランド。2人のアーティストが旅先で出
会った風景や記憶を、香りとして落とし
込んでいる。ミントミントはその名の通
り、ミントを主役にした一本。３種のミ
ントの香りから始まり、ローストコーヒー
のニュアンスを経て、ジャスミンが余韻
を残す。清涼感の奥に深みを感じる香り
は、性別を問わず、日常にさりげない個
性を添えてくれる。新緑の季節に似合う、
知的な印象へと誘うフレグランス。

エフィと香りの暮らし 　  0120-4874-99
https://effie.store/

価格：￥19,800（税込）

Present
皆様に感謝の気持ちを込めて

編集部がセレクトした“とっておき”をプレゼント。
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名古屋の
クラフトビール

飲み比べて、世界が広がる

全国各地で造られているクラフト
ビール。水や原材料の影響を強く受
けるクラフトビールは、その土地なら
ではの食材を使用したものなど、バリ
エーションも豊富。近年、名古屋でも
ブルワリーが続々と誕生しており、ク
ラフトビール愛好家の注目を集めて
いる。今回は、名古屋市内で製造さ
れているクラフトビールの魅力や、そ
のクラフトビールを提供している店を
紹介する。
Text_NEO PUBLICITY.
Photographs_KOJI ESAKI.（7～9P）
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緑が美しい林間コースは、18ホール、パー72。バ
ンカーは100を数え、池が絡むホールは7つもあり、
中部地区屈指の難コースとして知られている。

世界基準の戦略が息づく
伝統の林間コースを愉しむ

スリーレイクスカントリークラブ
樹齢100年を超える松林に囲まれた多彩なコースレイアウトを誇る

名門「スリーレイクスカントリークラブ」。
プロゴルファーにも愛される舞台を紹介する。
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っ
て
も

ス
ト
レ
ス
の
な
い
ラ
ウ
ン
ド
環
境
が

整
え
ら
れ
て
い
る
。

　
ク
ラ
ブ
ハ
ウ
ス
は
、
モ
ダ
ニ
ズ
ム

建
築
の
巨
匠
・
前
川
國
男
の
設
計
。

落
ち
着
き
と
品
格
を
備
え
た
空
間
に

加
え
、
定
評
の
あ
る
洋
食
レ
ス
ト
ラ

ン
、
充
実
し
た
練
習
施
設
、
浴
場
な

ど
、
プ
レ
ー
前
後
に
リ
ラ
ッ
ク
ス
で

き
る
設
備
が
揃
う
。

　
約
半
世
紀
に
わ
た
り
受
け
継
が
れ

て
き
た
名
門
の
矜
持
。同
ク
ラ
ブ
は
、

ゴ
ル
フ
を
嗜
む
だ
け
で
な
く
、
人
生

の
質
を
高
め
る
場
と
し
て
選
ば
れ
て

き
た
。
そ
の
価
値
を
、
ぜ
ひ
一
度
体

感
し
て
ほ
し
い
。

名

暖炉を配し、重厚で落ち
着いた雰囲気のクラブハ
ウス。ゴルフクラブの建
物でありながら、建築と
しての存在感を感じさせ
る（左）。開放感のある
レストラン。洋食を中心
としたメニューは、どれ
もレベルが高い（右）。

今回、AFFLUENTをご覧の方限定
で、特別にコースをラウンドでき
る「視察プレー」プランをご用意。
通常は行っていない体験プランな
ので、ぜひこの機会に利用してみ
ては。詳細は、下記電話、または
メールまでお問合せを。
※実施期限：2026年6月30日（火）

スリーレイクスカントリークラブ
0594-74-3211　  info@3lakes.jp
三重県いなべ市員弁町畑新田字溜岸1-1
桑名東ICより車で約20分、
　近鉄名古屋線桑名駅より車で約30分
　※専用駐車場有

7:00～　 月曜日、12月31日～1月1日 
◎入会金：400万円

春の
視察プレー開催！
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イ
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ラ
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迎
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。
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ラ
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節
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。
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レ
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ア
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取
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入
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。
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デ
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ョ
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クラフトビールの楽しみ方加地さんが指南

名古屋のクラフトビールの実力
国内だけでなく、海外からも注目を集める

名古屋で初めてクラフトビールを醸造し、今までに500種類以上の
ユニークなビールを生み出してきた「先駆者」であるY.MARKET BREWINGの
ヘッドブルワー、加地真人さんに、黎明期からの経緯やビールへの思いなどについて聞いた。

が
、
土
産
向
け
や
地
域
活
性
の
傾
向

が
強
い
も
の
を
地
ビ
ー
ル
、
醸
造
所

の
個
性
や
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た
も

の
を
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
分
け
て
呼

ぶ
使
い
方
が
浸
透
し
て
い
る
。

　
名
古
屋
で
は
、
地
ビ
ー
ル
ブ
ー
ム

が
1
9
9
0
年
代
に
終
息
し
た
後
の

2
0
1
4
年
、
名
古
屋
初
の
ク
ラ
フ

ト
ビ
ー
ル
醸
造
所
「Y

.M
A
R
K
E
T 

B
R
EW

IN
G

」が
登
場
す
る
。

 
「
老
舗
酒
店
『
岡
田
屋
』
の
社
長
、

山
本
康
弘
さ
ん
が
い
ち
早
く
ク
ラ
フ

ト
ビ
ー
ル
に
着
目
し
『
地
元
を
活
性

化
し
た
い
』『
酒
屋
の
強
み
と
な
る

も
の
が
欲
し
い
』
と
の
思
い
で
開
業

し
た
醸
造
所
で
、
私
は
そ
の
時
か
ら

ヘ
ッ
ド
ブ
ル
ワ
ー
を
務
め
て
い
ま

す
」と
語
る
の
は
加
地
真
人
さ
ん
だ
。

 「
１
階
で
醸
造
し
た
新
鮮
な
ビ
ー
ル

を
２
階
の
レ
ス
ト
ラ
ン
で
飲
め
る
ス

タ
イ
ル
は
、名
古
屋
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー

ル
シ
ー
ン
に
強
烈
な
イ
ン
パ
ク
ト
を

残
し
ま
し
た
。
そ
の
後
、
手
軽
に
買

え
る
缶
ビ
ー
ル
の
生
産
に
も
力
を
入

れ
て
販
売
網
を
広
げ
て
い
き
、
わ
が

社
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
、
ビ
ー
ル

の
本
場
ド
イ
ツ
で
行
わ
れ
る
『
フ
ラ

ン
ク
フ
ル
ト
・
イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ

ル
・
ト
ロ
フ
ィ
ー
』
で
２
０
２
１
年

に
最
高
金
賞
を
い
た
だ
き
、
国
内
外

に
も
名
前
が
知
ら
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
名
古
屋
の
ビ
ー
ル
醸
造
の

強
み
と
い
え
ば
、
物
流
や
ア
ク
セ
ス

が
便
利
な
立
地
で
あ
る
こ
と
、
ま
た

水
の
成
分
が
醸
造
に
向
い
て
い
る
こ

と
も
利
点
で
し
た
ね
」
と
加
地
さ
ん

は
話
す
。

　
各
地
の
食
材
が
手
に
入
り
や
す

く
、流
通
や
人
の
流
れ
を
支
え
る
陸・

海
・
空
の
イ
ン
フ
ラ
が
整
っ
た
名
古

屋
は
ビ
ジ
ネ
ス
に
お
い
て
も
有
利
な

土
地
だ
。ま
た
、岐
阜
や
長
野
の
山
々

か
ら
濃
尾
平
野
に
流
れ
込
む
水
は
水

質
が
安
定
し
て
お
り
、
ビ
ー
ル
造
り

に
お
い
て
も
安
定
し
た
ク
オ
リ
テ
ィ

の
実
現
に
つ
な
が
っ
て
い
る
と
い

る
。
ま
た
、
２
０
１
０
年
代
に
入
っ

て
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
飲
め
る
飲
食

店
が
増
加
。

 

「
フ
ラ
ン
ス
料
理
店
や
カ
フ
ェ
、
ハ

ン
バ
ー
ガ
ー
シ
ョ
ッ
プ
な
ど
、
様
々

な
業
態
の
店
に
国
内
外
の
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
が
置
か
れ
た
こ
と
で
、
名
古

屋
の
ビ
ー
ル
フ
ァ
ン
の
味
覚
は
さ
ら

に
洗
練
さ
れ
て
い
き
ま
し
た
。
ビ
ー

ル
の
美
味
し
さ
を
理
解
す
る
人
が
増

え
る
こ
と
で
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
に

興
味
を
持
つ
人
も
増
え
ま
し
た
」

　
そ
れ
を
受
け
る
よ
う
に
２
０
２
０

年
代
前
半
か
ら
は
『B

R
E
W
P
U
B

 

Ō
ZO

N
E

』、『Tall B
oys B

rew
ing

』、

『
お
よ
ろ
こb

rew
ery

』、『D
ragon 

B
rew

ing
』
な
ど
、
次
々
と
個
性
的

な
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
誕
生
。こ
れ
か
ら
、

ブ
ル
ワ
リ
ー
を
中
心
と
し
た
名
古
屋

の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
文
化
が
醸
成
さ

れ
て
い
く
こ
と
が
期
待
さ
れ
て
い
る
。

「
も
っ
と
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
増
え
て
、

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
注
目
さ
れ
る
の

は
良
い
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
。
競
争

と
い
う
よ
り
も
、
お
互
い
に
切
磋
琢

磨
し
て
い
け
た
ら
い
い
で
す
ね
」
と

加
地
さ
ん
。

「
名
古
屋
で
も
全
国
で
も
価
格
が
高

く
な
る
傾
向
が
あ
る
の
で
、
で
き
る

だ
け
価
格
を
抑
え
て
気
軽
に
飲
ん
で

も
ら
え
る
よ
う
に
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

を
届
け
て
い
き
た
い
で
す
」

わいまーけっと ぶりゅーいんぐ きっちん

●国際センター

「また飲みたい」と思わせてくれるビール

 

「
飲
み
飽
き
な
い
ビ
ー
ル
」
を
目
指

し
て
ビ
ー
ル
造
り
を
行
う
、
名
古
屋

初
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
醸
造
所

「Y
.M

A
R
K
E
T B

R
E
W
IN
G

」。「
ク

ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
種
類
の
豊
富
さ
、

美
味
し
さ
を
知
っ
て
欲
し
い
。
そ
の

た
め
に
、
ど
ん
な
ビ
ー
ル
で
も
造
っ

て
い
き
た
い
」
と
話
す
加
地
さ
ん
。

よ
り
自
由
な
ビ
ー
ル
造
り
の
た
め

に
、
原
料
の
麦
芽
や
ホ
ッ
プ
、
酵
母

を
ビ
ー
ル
に
よ
っ
て
使
い
分
け
、
こ

れ
ま
で
に
醸
造
し
た
ビ
ー
ル
は

５
０
０
種
以
上
に
及
ぶ
。
出
来
立
て

の
ビ
ー
ル
は
、
併
設
の
レ
ス
ト
ラ
ン

「Y
.M

A
R
K
E
T B

R
E
W

IN
G

 

K
ITC

H
E
N

」
で
味
わ
え
る
。
12
種

の
主
要
な
ビ
ア
ス
タ
イ
ル
の
タ
ッ
プ

ビ
ー
ル
が
用
意
さ
れ
、
お
よ
そ
１
週

間
毎
に
新
商
品
を
リ
リ
ー
ス
し
て
い

る
。「
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
気
軽
に

飲
ん
で
ほ
し
い
」と
い
う
思
い
か
ら
、

価
格
も
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
だ
。
料
理
は

ロ
ー
デ
ィ
ッ
ト
ポ
テ
ト
や
ロ
テ
ィ
サ

リ
ー
チ
キ
ン
な
ど
が
人
気
で
、
小
皿

料
理
や
名
古
屋
め
し
な
ど
も
用
意
。

1
人
で
も
大
人
数
で
も
、
カ
ジ
ュ
ア

ル
に
楽
し
み
た
い
時
に
訪
れ
た
い
。

※価格はすべて税込み

醸
成
期
に
入
っ
て
活
気
づ
く

名
古
屋
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

　
全
国
に
向
け
て
大
規
模
工
場
で
製

造
さ
れ
る
「
ビ
ー
ル
」
と
は
一
線
を

画
し
、
小
規
模
な
醸
造
所
で
伝
統
的

な
製
法
と
独
自
の
レ
シ
ピ
に
よ
っ
て

手
造
り
さ
れ
る
「
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー

ル
」。「
地
ビ
ー
ル
」
も
同
義
で
あ
る

052-533-5151
名古屋市中村区名駅4-17-6
地下鉄桜道線国際センター駅
　4番出口より徒歩2分
月～金曜日15:00～23:00、
　土曜日、日・祝日11:30～
無休 　 https://craftbeer.nagoya/

ECサイト https://ymarket.craftbeer.nagoya/

クラフトビールの魅力は何といっ
てもビアスタイルの多さだ。ぺー
ルエール、スタウト、フルーツビー
ルなどのエール系、ピルスナー、
シュヴァルツなどのラガー系があ
り、味わいや色、香りなどの違い
を感じながら種類を覚えたい。

まず、ビアスタイル
（種類）を知る

自分好みのビールを見つけたら、
別の醸造所の同じスタイルを試す
のはもちろん、ビアパブに通った
り、お取り寄せしたりして「好きな
味」を追求してみよう。一度にたく
さんのビールに出会えるビールイ
ベントで楽しむのもおすすめだ。

好みのビールを
深掘りする

Y.MARKET BREWING KITCHEN

ヘッドブルワーの加地さんがカナダ滞在時に考えたレシピをもと
に醸造。「蒸し暑い日に飲みたい」がテーマのアメリカンペール
エールは、シトラホップが爽やかに香り、苦味も控えめなので、
ごくごくと飲めてしまう。

Purple Sky Pale Ale

缶370ml¥480(ECサイト¥473)、店提供 レギュラー /330ml¥968

創業時から造られている定番のIPA。苦みの質にこだわり、贅沢
に5種のホップを使用している。初めて飲む人は、その味の深さ
に驚く。アルコール度数はやや高いが、爽やかなフルーツの酸味
と甘みを感じられる。

Hysteric IPA

缶370ml¥480（ECサイト¥473）、店提供 レギュラー /330ml¥968

ボリューム感のある
ローディットポテト
（¥1,078）。サルサソー
スやサワークリームが
重なり、味にグラデー
ションがあるので、ど
んなビールとも好相性。

2019年に開設され、缶ビー
ルの生産を始めた醸造所
「Y.MARKET BREWING名古
屋西」の構内。

クラフトビールへの尽
きることのない情熱を
持つ加地さん。真剣な
眼差しで一杯のビール
と向き合う。

岐阜県出身。語学勉強のために渡っ
たカナダ・モントリオールのブ
リューパブで飲んだIPAの味に衝撃
を受け、現地でホームブルーイング
を行うなどクラフトビールを追求。
帰国後、長野のブルワリーで研鑽を
積み、2014年Y.MARKET BREWINGのヘッ
ドブルワーに就任。

Y.MARKET
BREWING

加地真人さんヘッドブルワー
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クラフトビールの楽しみ方加地さんが指南

名古屋のクラフトビールの実力
国内だけでなく、海外からも注目を集める

名古屋で初めてクラフトビールを醸造し、今までに500種類以上の
ユニークなビールを生み出してきた「先駆者」であるY.MARKET BREWINGの
ヘッドブルワー、加地真人さんに、黎明期からの経緯やビールへの思いなどについて聞いた。

が
、
土
産
向
け
や
地
域
活
性
の
傾
向

が
強
い
も
の
を
地
ビ
ー
ル
、
醸
造
所

の
個
性
や
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た
も

の
を
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
と
分
け
て
呼

ぶ
使
い
方
が
浸
透
し
て
い
る
。

　
名
古
屋
で
は
、
地
ビ
ー
ル
ブ
ー
ム

が
1
9
9
0
年
代
に
終
息
し
た
後
の

2
0
1
4
年
、
名
古
屋
初
の
ク
ラ
フ

ト
ビ
ー
ル
醸
造
所
「Y

.M
A
R
K
E
T 

B
R
EW

IN
G

」が
登
場
す
る
。

 

「
老
舗
酒
店
『
岡
田
屋
』
の
社
長
、

山
本
康
弘
さ
ん
が
い
ち
早
く
ク
ラ
フ

ト
ビ
ー
ル
に
着
目
し
『
地
元
を
活
性

化
し
た
い
』『
酒
屋
の
強
み
と
な
る

も
の
が
欲
し
い
』
と
の
思
い
で
開
業

し
た
醸
造
所
で
、
私
は
そ
の
時
か
ら

ヘ
ッ
ド
ブ
ル
ワ
ー
を
務
め
て
い
ま

す
」と
語
る
の
は
加
地
真
人
さ
ん
だ
。

 「
１
階
で
醸
造
し
た
新
鮮
な
ビ
ー
ル

を
２
階
の
レ
ス
ト
ラ
ン
で
飲
め
る
ス

タ
イ
ル
は
、名
古
屋
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー

ル
シ
ー
ン
に
強
烈
な
イ
ン
パ
ク
ト
を

残
し
ま
し
た
。
そ
の
後
、
手
軽
に
買

え
る
缶
ビ
ー
ル
の
生
産
に
も
力
を
入

れ
て
販
売
網
を
広
げ
て
い
き
、
わ
が

社
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
は
、
ビ
ー
ル

の
本
場
ド
イ
ツ
で
行
わ
れ
る
『
フ
ラ

ン
ク
フ
ル
ト
・
イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ

ル
・
ト
ロ
フ
ィ
ー
』
で
２
０
２
１
年

に
最
高
金
賞
を
い
た
だ
き
、
国
内
外

に
も
名
前
が
知
ら
れ
る
よ
う
に
な
り

ま
し
た
。
名
古
屋
の
ビ
ー
ル
醸
造
の

強
み
と
い
え
ば
、
物
流
や
ア
ク
セ
ス

が
便
利
な
立
地
で
あ
る
こ
と
、
ま
た

水
の
成
分
が
醸
造
に
向
い
て
い
る
こ

と
も
利
点
で
し
た
ね
」
と
加
地
さ
ん

は
話
す
。

　
各
地
の
食
材
が
手
に
入
り
や
す

く
、流
通
や
人
の
流
れ
を
支
え
る
陸・

海
・
空
の
イ
ン
フ
ラ
が
整
っ
た
名
古

屋
は
ビ
ジ
ネ
ス
に
お
い
て
も
有
利
な

土
地
だ
。ま
た
、岐
阜
や
長
野
の
山
々

か
ら
濃
尾
平
野
に
流
れ
込
む
水
は
水

質
が
安
定
し
て
お
り
、
ビ
ー
ル
造
り

に
お
い
て
も
安
定
し
た
ク
オ
リ
テ
ィ

の
実
現
に
つ
な
が
っ
て
い
る
と
い

る
。
ま
た
、
２
０
１
０
年
代
に
入
っ

て
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
飲
め
る
飲
食

店
が
増
加
。

 

「
フ
ラ
ン
ス
料
理
店
や
カ
フ
ェ
、
ハ

ン
バ
ー
ガ
ー
シ
ョ
ッ
プ
な
ど
、
様
々

な
業
態
の
店
に
国
内
外
の
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
が
置
か
れ
た
こ
と
で
、
名
古

屋
の
ビ
ー
ル
フ
ァ
ン
の
味
覚
は
さ
ら

に
洗
練
さ
れ
て
い
き
ま
し
た
。
ビ
ー

ル
の
美
味
し
さ
を
理
解
す
る
人
が
増

え
る
こ
と
で
、
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
に

興
味
を
持
つ
人
も
増
え
ま
し
た
」

　
そ
れ
を
受
け
る
よ
う
に
２
０
２
０

年
代
前
半
か
ら
は
『B

R
E
W
P
U
B

 

Ō
ZO

N
E

』、『Tall B
oys B

rew
ing

』、

『
お
よ
ろ
こb

rew
ery

』、『D
ragon 

B
rew

ing

』
な
ど
、
次
々
と
個
性
的

な
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
誕
生
。こ
れ
か
ら
、

ブ
ル
ワ
リ
ー
を
中
心
と
し
た
名
古
屋

の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
文
化
が
醸
成
さ

れ
て
い
く
こ
と
が
期
待
さ
れ
て
い
る
。

「
も
っ
と
ブ
ル
ワ
リ
ー
が
増
え
て
、

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
が
注
目
さ
れ
る
の

は
良
い
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
。
競
争

と
い
う
よ
り
も
、
お
互
い
に
切
磋
琢

磨
し
て
い
け
た
ら
い
い
で
す
ね
」
と

加
地
さ
ん
。

「
名
古
屋
で
も
全
国
で
も
価
格
が
高

く
な
る
傾
向
が
あ
る
の
で
、
で
き
る

だ
け
価
格
を
抑
え
て
気
軽
に
飲
ん
で

も
ら
え
る
よ
う
に
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

を
届
け
て
い
き
た
い
で
す
」

わいまーけっと ぶりゅーいんぐ きっちん

●国際センター

「また飲みたい」と思わせてくれるビール

 

「
飲
み
飽
き
な
い
ビ
ー
ル
」
を
目
指

し
て
ビ
ー
ル
造
り
を
行
う
、
名
古
屋

初
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
醸
造
所

「Y
.M

A
R
K
E
T B

R
E
W
IN
G

」。「
ク

ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
種
類
の
豊
富
さ
、

美
味
し
さ
を
知
っ
て
欲
し
い
。
そ
の

た
め
に
、
ど
ん
な
ビ
ー
ル
で
も
造
っ

て
い
き
た
い
」
と
話
す
加
地
さ
ん
。

よ
り
自
由
な
ビ
ー
ル
造
り
の
た
め

に
、
原
料
の
麦
芽
や
ホ
ッ
プ
、
酵
母

を
ビ
ー
ル
に
よ
っ
て
使
い
分
け
、
こ

れ
ま
で
に
醸
造
し
た
ビ
ー
ル
は

５
０
０
種
以
上
に
及
ぶ
。
出
来
立
て

の
ビ
ー
ル
は
、
併
設
の
レ
ス
ト
ラ
ン

「Y
.M

A
R
K
E
T B

R
E
W

IN
G

 

K
ITC

H
E
N

」
で
味
わ
え
る
。
12
種

の
主
要
な
ビ
ア
ス
タ
イ
ル
の
タ
ッ
プ

ビ
ー
ル
が
用
意
さ
れ
、
お
よ
そ
１
週

間
毎
に
新
商
品
を
リ
リ
ー
ス
し
て
い

る
。「
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
を
気
軽
に

飲
ん
で
ほ
し
い
」と
い
う
思
い
か
ら
、

価
格
も
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
だ
。
料
理
は

ロ
ー
デ
ィ
ッ
ト
ポ
テ
ト
や
ロ
テ
ィ
サ

リ
ー
チ
キ
ン
な
ど
が
人
気
で
、
小
皿

料
理
や
名
古
屋
め
し
な
ど
も
用
意
。

1
人
で
も
大
人
数
で
も
、
カ
ジ
ュ
ア

ル
に
楽
し
み
た
い
時
に
訪
れ
た
い
。

※価格はすべて税込み

醸
成
期
に
入
っ
て
活
気
づ
く

名
古
屋
の
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル

　
全
国
に
向
け
て
大
規
模
工
場
で
製

造
さ
れ
る
「
ビ
ー
ル
」
と
は
一
線
を

画
し
、
小
規
模
な
醸
造
所
で
伝
統
的

な
製
法
と
独
自
の
レ
シ
ピ
に
よ
っ
て

手
造
り
さ
れ
る
「
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー

ル
」。「
地
ビ
ー
ル
」
も
同
義
で
あ
る

052-533-5151
名古屋市中村区名駅4-17-6
地下鉄桜道線国際センター駅
　4番出口より徒歩2分
月～金曜日15:00～23:00、
　土曜日、日・祝日11:30～
無休 　 https://craftbeer.nagoya/

ECサイト https://ymarket.craftbeer.nagoya/

クラフトビールの魅力は何といっ
てもビアスタイルの多さだ。ぺー
ルエール、スタウト、フルーツビー
ルなどのエール系、ピルスナー、
シュヴァルツなどのラガー系があ
り、味わいや色、香りなどの違い
を感じながら種類を覚えたい。

まず、ビアスタイル
（種類）を知る

自分好みのビールを見つけたら、
別の醸造所の同じスタイルを試す
のはもちろん、ビアパブに通った
り、お取り寄せしたりして「好きな
味」を追求してみよう。一度にたく
さんのビールに出会えるビールイ
ベントで楽しむのもおすすめだ。

好みのビールを
深掘りする

Y.MARKET BREWING KITCHEN

ヘッドブルワーの加地さんがカナダ滞在時に考えたレシピをもと
に醸造。「蒸し暑い日に飲みたい」がテーマのアメリカンペール
エールは、シトラホップが爽やかに香り、苦味も控えめなので、
ごくごくと飲めてしまう。

Purple Sky Pale Ale

缶370ml¥480(ECサイト¥473)、店提供 レギュラー /330ml¥968

創業時から造られている定番のIPA。苦みの質にこだわり、贅沢
に5種のホップを使用している。初めて飲む人は、その味の深さ
に驚く。アルコール度数はやや高いが、爽やかなフルーツの酸味
と甘みを感じられる。

Hysteric IPA

缶370ml¥480（ECサイト¥473）、店提供 レギュラー /330ml¥968

ボリューム感のある
ローディットポテト
（¥1,078）。サルサソー
スやサワークリームが
重なり、味にグラデー
ションがあるので、ど
んなビールとも好相性。

2019年に開設され、缶ビー
ルの生産を始めた醸造所
「Y.MARKET BREWING名古
屋西」の構内。

クラフトビールへの尽
きることのない情熱を
持つ加地さん。真剣な
眼差しで一杯のビール
と向き合う。

岐阜県出身。語学勉強のために渡っ
たカナダ・モントリオールのブ
リューパブで飲んだIPAの味に衝撃
を受け、現地でホームブルーイング
を行うなどクラフトビールを追求。
帰国後、長野のブルワリーで研鑽を
積み、2014年Y.MARKET BREWINGのヘッ
ドブルワーに就任。

Y.MARKET
BREWING

加地真人さんヘッドブルワー
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ぶりゅーぱぶ おおぞね

●大曽根

BREWPUB ÕZONE

とーる ぼーいず ぶるーいんぐ

●笠寺

TALL BOYS BREWING

　
地
元
大
曽
根
を
元
気
に
し
た
い
と

い
う
思
い
か
ら
、
障
害
の
あ
る
人
を

支
援
す
る
N
P
O
法
人
「
わ
っ
ぱ
の

会
」
が
運
営
す
る
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
。

「
誰
も
が
元
気
に
い
き
い
き
と
過
ご

せ
る
共
生
パ
ブ
」
を
目
指
し
、
市
内

の
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

専
門
店
と
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン

や
、
取
引
先
農
園
で
収
穫
し
た
イ
チ

ゴ
を
使
っ
た
ビ
ー
ル
造
り
な
ど
、
人

と
地
域
の
つ
な
が
り
を
大
切
に
し
た

取
り
組
み
が
特
徴
だ
。
店
で
は
、
ビ

ア
ス
タ
イ
ル
を
バ
ラ
ン
ス
良
く
揃
え

た
自
社
ビ
ー
ル
8
種
に
加
え
、
注
目

の
他
社
ビ
ー
ル
2
種
を
用
意
。
人
気

の
燻
製
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ（
￥
５
０
０
）

や
ソ
ー
セ
ー
ジ
３
種
盛
合
せ

（
￥
１
５
０
０
）
と
と
も
に
味
わ
い

た
い
。
ガ
ラ
ス
張
り
の
開
放
的
な
空

間
に
テ
ラ
ス
席
も
備
え
、
1
人
で
も

気
軽
に
立
ち
寄
れ
る
。

地
域
に
愛
さ
れ
る
ビ
ー
ル
が

大
曽
根
商
店
街
を
盛
り
上
げ
る

J
R
笠
寺
駅
と
名
鉄
本
笠
寺
駅
近

く
、
住
宅
街
の
路
地
を
入
っ
た
場
所

に
佇
む
隠
れ
家
の
よ
う
な
ブ
ル
ワ

リ
ー
。
ヘ
ッ
ド
ブ
ル
ワ
ー
は
ア
メ
リ

カ
出
身
の
ブ
ラ
ジ
ェ
ッ
ト
・
コ
リ
ン

さ
ん
だ
。
幼
い
頃
か
ら
ビ
ー
ル
造
り

に
親
し
み
、
こ
れ
ま
で
に
培
っ
て
き

た
豊
富
な
経
験
と
知
識
、
熟
練
の
技

術
を
生
か
し
て
醸
造
を
行
っ
て
い
る
。

縁
あ
っ
て
来
日
し
、「
日
本
で
長
く
続

く
も
の
を
造
り
た
い
」
と
い
う
思
い

か
ら
ブ
ル
ワ
リ
ー
を
設
立
。
コ
リ
ン

さ
ん
が
大
切
に
し
て
い
る
の
は
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
の
〝
親
し
み
や
す
さ
〞。

高
品
質
な
ビ
ー
ル
を
手
に
取
り
や
す

い
価
格
で
届
け
る
こ
と
で
愛
好
家
だ

け
で
な
く
、
初
心
者
に
も
楽
し
ん
で

ほ
し
い
と
い
う
。
併
設
す
る
タ
ッ
プ

ル
ー
ム
に
は
常
時
８
種
類
の
新
鮮
な

ビ
ー
ル
を
用
意
。
フ
レ
ン
ド
リ
ー
な

雰
囲
気
で
ビ
ー
ル
が
味
わ
え
る
の
で
、

気
軽
に
立
ち
寄
り
た
い
一
軒
だ
。

ク
ラ
フ
ト
マ
ン
シ
ッ
プ
が
宿
る

本
物
の
味
わ
い
を
堪
能
で
き
る

052-913-3201
愛知県名古屋市北区大曽根2-11-8
地下鉄名城線大曽根駅3番出口より徒歩約6分
水～金曜日16:00～22:00（LO21:00）、
　土曜日、日・祝日13:00～
月・火曜日（月曜日が祝日の場合は営業し、火・水曜日休）
https://ozonebeer.com/

ECサイト　 https://ozonebeer.stores.jp/

052-887-3491
愛知県名古屋市南区松池町2-28-1
JR東海道本線笠寺駅東口から徒歩5分
タップルーム18:00～22:00
　（金～日曜日15:00～23:00）
月曜日
https://tallboysbrewing.jp/

ECサイト　 https://tallboysbrewing.square.site/

名古屋の人気きしめん店「星が
丘製麺所」とのコラボビール。
きしめんの製造過程で出る麺
の端切れを原材料の1/4ほど使
用。すだちをトッピングした
星が丘製麺所の人気メニュー
を連想させる、すだちの香り
と酸味が爽やかなビール。

きしめんだもんで 

瓶330ml ¥825（ECサイトも同額）、
店提供ハーフパイント ¥700

モルトの香りや甘さをスト
レートに感じられるクラシッ
クなIPA。その味わいに重ね
て、ビタリングホップのしっ
かりした苦味と、アロマホッ
プの柑橘系の甘い香りが口に
広がっていき、後味はスッキ
リと飲みやすい。

KENZO IPA

瓶330ml ¥825（ECサイトも同額）、
店提供ハーフパイント ¥700

レモンピールとシトラスの爽
やかな香りのビール。レモン
のほろ苦さとライトクラッ
カーのようなモルト感があ
り、飲みやすくて個性もある
一杯。冷やして飲むのがおす
すめで、料理との相性も良い
ので季節を問わず楽しめる。

CENTURY PALE ALE

缶500ml ¥1,100（ECサイト ¥1,200）、
店提供ワンパイント ¥1,050

どらごん ぶりゅーいんぐ

Dragon Brewing 

およろこ ぶるわりー

●瑞穂運動場東

およろこBrewery

　
名
古
屋
市
東
区
の
私
立
中
高
一
貫

校
の
現
役
教
員
が
中
心
と
な
り
、「
起

業
を
志
す
生
徒
た
ち
に
模
範
を
示
し

た
い
」
と
の
思
い
か
ら
2
0
2
5
年

に
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
事
業
で
起
業
し

た
ユ
ニ
ー
ク
な
醸
造
所
。
原
材
料
に

は
規
格
外
の
フ
ル
ー
ツ
や
、
加
工
残

渣
を
ア
ッ
プ
サ
イ
ク
ル
し
、
ビ
ー
ル

の
苦
味
が
苦
手
な
人
で
も
楽
し
め
る

健
康
的
な
フ
ル
ー
ツ
ビ
ー
ル
を
醸
造

し
て
い
る
。
香
料
な
ど
は
一
切
使
用

せ
ず
、
製
造
の
様
々
な
段
階
で
果
実

を
漬
け
込
ん
だ
り
、
果
汁
や
果
実
の

皮
を
入
れ
、
フ
ル
ー
ツ
そ
の
も
の
の

味
が
感
じ
ら
れ
る
唯
一
無
二
の
贅
沢

な
味
わ
い
に
な
る
よ
う
仕
上
げ
て
い

る
。
商
品
は
公
式
ネ
ッ
ト
シ
ョ
ッ
プ

の
ほ
か
、
酒
販
店
、
保
護
者
や
O
B

が
経
営
す
る
レ
ス
ト
ラ
ン
な
ど
で
も

購
入
で
き
る
。
販
売
店
な
ど
は

W
e
b
サ
イ
ト
で
チ
ェ
ッ
ク
を
。

大
胆
な
チ
ャ
レ
ン
ジ
が
生
ん
だ

唯
一
無
二
の
フ
ル
ー
ツ
ビ
ー
ル

　
結
婚
式
場
の
運
営
会
社
が
「
さ
ま

ざ
ま
な
『
お
よ
ろ
こ
び
』
の
シ
ー
ン

を
彩
る
ハ
ッ
ピ
ー
な
ビ
ー
ル
を
造
り

た
い
」
と
の
思
い
か
ら
立
ち
上
げ
た

ブ
ラ
ン
ド
。
醸
造
長
は
元
シ
ェ
フ
で

名
古
屋
フ
ラ
ン
ス
料
理
研
究
会
会
長

を
歴
任
し
て
き
た
丹に

わ羽 

充
さ
ん
。

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
奥
深
さ
に
感
銘

を
受
け
、
還
暦
を
過
ぎ
て
醸
造
免
許

を
取
得
。
料
理
に
欠
か
せ
な
い
五
味

の
バ
ラ
ン
ス
を
生
か
し
、
鮮
度
、
香

り
、
苦
味
が
絶
妙
な
ビ
ー
ル
に
仕
上

げ
て
い
る
。
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
に
は

サ
ー
ビ
ス
世
界
コ
ン
ク
ー
ル
で
日
本

人
初
の
優
勝
者
と
な
っ
た
宮
崎 

辰

さ
ん
が
参
加
。
そ
の
確
か
な
味
わ
い

は
下
記
商
品
に
加
え
「
喜-

ペ
ー
ル

エ
ー
ル
」「
悦-

ダ
ブ
ル
I
P
A
」
な

ど
、
４
種
類
の
定
番
で
楽
し
め
る
。

ど
の
ビ
ー
ル
も
料
理
と
の
相
性
が
良

く
、
幸
せ
な
気
分
を
演
出
し
て
く
れ

る
贈
り
物
と
し
て
も
最
適
だ
。

日
常
で
も
特
別
な
日
で
も

3
6
5
日
心
に
寄
り
添
う
ビ
ー
ル

052-834-8100
愛知県名古屋市瑞穂区田辺通6-49-2
地下鉄名城線瑞穂運動場東駅より徒歩1分
10:00～17:00
月・日曜日、不定休
https://www.oyorokobrewery.com/

ECサイト　 https://oyorokobeer.stores.jp/

一口目にユズとカボスのアロ
マが広がり、ジンの原料でも
ある針葉樹の実「ジュニパー
ベリー」と、和のハーブ「ク
ロモジ」の爽やかな香りも印
象的だ。後味が軽やかで低ア
ルコールのため、料理を選ば
ない万能タイプ。

ボタニストエール

瓶330ml×6本セット ¥4,800

本場ベルギーで学んだ技を生
かした本格派フルーツビー
ル。グレープ、ラズベリー、
ブラックベリーなど8種類の
果実や果汁を贅沢に使用。果
実そのままのフレッシュ感
と、発酵が生んだ奥深さが調
和している。

ミックスベリーエール

瓶330ml×6本セット ¥6,500

国産米のほのかな甘みを纏い
ながら、スッキリとした喉越
しが印象的なヨーロッパスタ
イルのラガービール。ホップ
の爽やかな苦味と雑味のない
クリアな飲み口が料理を引き
立て、食事とのペアリングも
楽しめる。

歓-ピルスナー

瓶330ml×6本セット ¥4,680

小麦麦芽を50%以上使用し
た、南ドイツスタイルの伝統
的な白ビール。苦味の少ない
フルーティーな飲み口と、き
め細かな泡立ちが魅力。「歓-

ピルスナー」とともに星付き
レストランで採用されるな
ど、評価も高い。

慶-ヴァイツェン 

瓶330ml×6本セット ¥4,680

センチュリーペールエール

ケンゾー アイピーエー

※価格はすべて税込み

愛知県名古屋市東区泉3-8-11
https://dragonbeer.base.shop/

ECサイト
https://dragonbeer.base.shop/items/all

ひと口飲めばエスプレッソと
ブルーベリーのような香りが
鼻に抜け、ローストコーヒー
やリッチココアの風味がシル
キーな口当たりとともに広が
る。淹れたてのコーヒーによ
く合うドーナツなどのスイー
ツとの相性は抜群。
缶500ml ¥1,100（ECサイト¥1,200）、
店提供ワンパイント ¥1,050

TOASTED BREAKFAST PORTER
トーステッドブレークファストポーター
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ぶりゅーぱぶ おおぞね

●大曽根

BREWPUB ÕZONE

とーる ぼーいず ぶるーいんぐ

●笠寺

TALL BOYS BREWING

　
地
元
大
曽
根
を
元
気
に
し
た
い
と

い
う
思
い
か
ら
、
障
害
の
あ
る
人
を

支
援
す
る
N
P
O
法
人
「
わ
っ
ぱ
の

会
」
が
運
営
す
る
ブ
リ
ュ
ー
パ
ブ
。

「
誰
も
が
元
気
に
い
き
い
き
と
過
ご

せ
る
共
生
パ
ブ
」
を
目
指
し
、
市
内

の
ビ
ー
ン
ト
ゥ
バ
ー
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

専
門
店
と
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン

や
、
取
引
先
農
園
で
収
穫
し
た
イ
チ

ゴ
を
使
っ
た
ビ
ー
ル
造
り
な
ど
、
人

と
地
域
の
つ
な
が
り
を
大
切
に
し
た

取
り
組
み
が
特
徴
だ
。
店
で
は
、
ビ

ア
ス
タ
イ
ル
を
バ
ラ
ン
ス
良
く
揃
え

た
自
社
ビ
ー
ル
8
種
に
加
え
、
注
目

の
他
社
ビ
ー
ル
2
種
を
用
意
。
人
気

の
燻
製
ポ
テ
ト
サ
ラ
ダ（
￥
５
０
０
）

や
ソ
ー
セ
ー
ジ
３
種
盛
合
せ

（
￥
１
５
０
０
）
と
と
も
に
味
わ
い

た
い
。
ガ
ラ
ス
張
り
の
開
放
的
な
空

間
に
テ
ラ
ス
席
も
備
え
、
1
人
で
も

気
軽
に
立
ち
寄
れ
る
。

地
域
に
愛
さ
れ
る
ビ
ー
ル
が

大
曽
根
商
店
街
を
盛
り
上
げ
る

J
R
笠
寺
駅
と
名
鉄
本
笠
寺
駅
近

く
、
住
宅
街
の
路
地
を
入
っ
た
場
所

に
佇
む
隠
れ
家
の
よ
う
な
ブ
ル
ワ

リ
ー
。
ヘ
ッ
ド
ブ
ル
ワ
ー
は
ア
メ
リ

カ
出
身
の
ブ
ラ
ジ
ェ
ッ
ト
・
コ
リ
ン

さ
ん
だ
。
幼
い
頃
か
ら
ビ
ー
ル
造
り

に
親
し
み
、
こ
れ
ま
で
に
培
っ
て
き

た
豊
富
な
経
験
と
知
識
、
熟
練
の
技

術
を
生
か
し
て
醸
造
を
行
っ
て
い
る
。

縁
あ
っ
て
来
日
し
、「
日
本
で
長
く
続

く
も
の
を
造
り
た
い
」
と
い
う
思
い

か
ら
ブ
ル
ワ
リ
ー
を
設
立
。
コ
リ
ン

さ
ん
が
大
切
に
し
て
い
る
の
は
ク
ラ

フ
ト
ビ
ー
ル
の
〝
親
し
み
や
す
さ
〞。

高
品
質
な
ビ
ー
ル
を
手
に
取
り
や
す

い
価
格
で
届
け
る
こ
と
で
愛
好
家
だ

け
で
な
く
、
初
心
者
に
も
楽
し
ん
で

ほ
し
い
と
い
う
。
併
設
す
る
タ
ッ
プ

ル
ー
ム
に
は
常
時
８
種
類
の
新
鮮
な

ビ
ー
ル
を
用
意
。
フ
レ
ン
ド
リ
ー
な

雰
囲
気
で
ビ
ー
ル
が
味
わ
え
る
の
で
、

気
軽
に
立
ち
寄
り
た
い
一
軒
だ
。

ク
ラ
フ
ト
マ
ン
シ
ッ
プ
が
宿
る

本
物
の
味
わ
い
を
堪
能
で
き
る

052-913-3201
愛知県名古屋市北区大曽根2-11-8
地下鉄名城線大曽根駅3番出口より徒歩約6分
水～金曜日16:00～22:00（LO21:00）、
　土曜日、日・祝日13:00～
月・火曜日（月曜日が祝日の場合は営業し、火・水曜日休）
https://ozonebeer.com/

ECサイト　 https://ozonebeer.stores.jp/

052-887-3491
愛知県名古屋市南区松池町2-28-1
JR東海道本線笠寺駅東口から徒歩5分
タップルーム18:00～22:00
　（金～日曜日15:00～23:00）
月曜日
https://tallboysbrewing.jp/

ECサイト　 https://tallboysbrewing.square.site/

名古屋の人気きしめん店「星が
丘製麺所」とのコラボビール。
きしめんの製造過程で出る麺
の端切れを原材料の1/4ほど使
用。すだちをトッピングした
星が丘製麺所の人気メニュー
を連想させる、すだちの香り
と酸味が爽やかなビール。

きしめんだもんで 

瓶330ml ¥825（ECサイトも同額）、
店提供ハーフパイント ¥700

モルトの香りや甘さをスト
レートに感じられるクラシッ
クなIPA。その味わいに重ね
て、ビタリングホップのしっ
かりした苦味と、アロマホッ
プの柑橘系の甘い香りが口に
広がっていき、後味はスッキ
リと飲みやすい。

KENZO IPA

瓶330ml ¥825（ECサイトも同額）、
店提供ハーフパイント ¥700

レモンピールとシトラスの爽
やかな香りのビール。レモン
のほろ苦さとライトクラッ
カーのようなモルト感があ
り、飲みやすくて個性もある
一杯。冷やして飲むのがおす
すめで、料理との相性も良い
ので季節を問わず楽しめる。

CENTURY PALE ALE

缶500ml ¥1,100（ECサイト ¥1,200）、
店提供ワンパイント ¥1,050

どらごん ぶりゅーいんぐ

Dragon Brewing 

およろこ ぶるわりー

●瑞穂運動場東

およろこBrewery

　
名
古
屋
市
東
区
の
私
立
中
高
一
貫

校
の
現
役
教
員
が
中
心
と
な
り
、「
起

業
を
志
す
生
徒
た
ち
に
模
範
を
示
し

た
い
」
と
の
思
い
か
ら
2
0
2
5
年

に
ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
事
業
で
起
業
し

た
ユ
ニ
ー
ク
な
醸
造
所
。
原
材
料
に

は
規
格
外
の
フ
ル
ー
ツ
や
、
加
工
残

渣
を
ア
ッ
プ
サ
イ
ク
ル
し
、
ビ
ー
ル

の
苦
味
が
苦
手
な
人
で
も
楽
し
め
る

健
康
的
な
フ
ル
ー
ツ
ビ
ー
ル
を
醸
造

し
て
い
る
。
香
料
な
ど
は
一
切
使
用

せ
ず
、
製
造
の
様
々
な
段
階
で
果
実

を
漬
け
込
ん
だ
り
、
果
汁
や
果
実
の

皮
を
入
れ
、
フ
ル
ー
ツ
そ
の
も
の
の

味
が
感
じ
ら
れ
る
唯
一
無
二
の
贅
沢

な
味
わ
い
に
な
る
よ
う
仕
上
げ
て
い

る
。
商
品
は
公
式
ネ
ッ
ト
シ
ョ
ッ
プ

の
ほ
か
、
酒
販
店
、
保
護
者
や
O
B

が
経
営
す
る
レ
ス
ト
ラ
ン
な
ど
で
も

購
入
で
き
る
。
販
売
店
な
ど
は

W
e
b
サ
イ
ト
で
チ
ェ
ッ
ク
を
。

大
胆
な
チ
ャ
レ
ン
ジ
が
生
ん
だ

唯
一
無
二
の
フ
ル
ー
ツ
ビ
ー
ル

　
結
婚
式
場
の
運
営
会
社
が
「
さ
ま

ざ
ま
な
『
お
よ
ろ
こ
び
』
の
シ
ー
ン

を
彩
る
ハ
ッ
ピ
ー
な
ビ
ー
ル
を
造
り

た
い
」
と
の
思
い
か
ら
立
ち
上
げ
た

ブ
ラ
ン
ド
。
醸
造
長
は
元
シ
ェ
フ
で

名
古
屋
フ
ラ
ン
ス
料
理
研
究
会
会
長

を
歴
任
し
て
き
た
丹に

わ羽 

充
さ
ん
。

ク
ラ
フ
ト
ビ
ー
ル
の
奥
深
さ
に
感
銘

を
受
け
、
還
暦
を
過
ぎ
て
醸
造
免
許

を
取
得
。
料
理
に
欠
か
せ
な
い
五
味

の
バ
ラ
ン
ス
を
生
か
し
、
鮮
度
、
香

り
、
苦
味
が
絶
妙
な
ビ
ー
ル
に
仕
上

げ
て
い
る
。
テ
イ
ス
テ
ィ
ン
グ
に
は

サ
ー
ビ
ス
世
界
コ
ン
ク
ー
ル
で
日
本

人
初
の
優
勝
者
と
な
っ
た
宮
崎 

辰

さ
ん
が
参
加
。
そ
の
確
か
な
味
わ
い

は
下
記
商
品
に
加
え
「
喜-

ペ
ー
ル

エ
ー
ル
」「
悦-

ダ
ブ
ル
I
P
A
」
な

ど
、
４
種
類
の
定
番
で
楽
し
め
る
。

ど
の
ビ
ー
ル
も
料
理
と
の
相
性
が
良

く
、
幸
せ
な
気
分
を
演
出
し
て
く
れ

る
贈
り
物
と
し
て
も
最
適
だ
。

日
常
で
も
特
別
な
日
で
も

3
6
5
日
心
に
寄
り
添
う
ビ
ー
ル

052-834-8100
愛知県名古屋市瑞穂区田辺通6-49-2
地下鉄名城線瑞穂運動場東駅より徒歩1分
10:00～17:00
月・日曜日、不定休
https://www.oyorokobrewery.com/

ECサイト　 https://oyorokobeer.stores.jp/

一口目にユズとカボスのアロ
マが広がり、ジンの原料でも
ある針葉樹の実「ジュニパー
ベリー」と、和のハーブ「ク
ロモジ」の爽やかな香りも印
象的だ。後味が軽やかで低ア
ルコールのため、料理を選ば
ない万能タイプ。

ボタニストエール

瓶330ml×6本セット ¥4,800

本場ベルギーで学んだ技を生
かした本格派フルーツビー
ル。グレープ、ラズベリー、
ブラックベリーなど8種類の
果実や果汁を贅沢に使用。果
実そのままのフレッシュ感
と、発酵が生んだ奥深さが調
和している。

ミックスベリーエール

瓶330ml×6本セット ¥6,500

国産米のほのかな甘みを纏い
ながら、スッキリとした喉越
しが印象的なヨーロッパスタ
イルのラガービール。ホップ
の爽やかな苦味と雑味のない
クリアな飲み口が料理を引き
立て、食事とのペアリングも
楽しめる。

歓-ピルスナー

瓶330ml×6本セット ¥4,680

小麦麦芽を50%以上使用し
た、南ドイツスタイルの伝統
的な白ビール。苦味の少ない
フルーティーな飲み口と、き
め細かな泡立ちが魅力。「歓-

ピルスナー」とともに星付き
レストランで採用されるな
ど、評価も高い。

慶-ヴァイツェン 

瓶330ml×6本セット ¥4,680

センチュリーペールエール

ケンゾー アイピーエー

※価格はすべて税込み

愛知県名古屋市東区泉3-8-11
https://dragonbeer.base.shop/

ECサイト
https://dragonbeer.base.shop/items/all

ひと口飲めばエスプレッソと
ブルーベリーのような香りが
鼻に抜け、ローストコーヒー
やリッチココアの風味がシル
キーな口当たりとともに広が
る。淹れたてのコーヒーによ
く合うドーナツなどのスイー
ツとの相性は抜群。
缶500ml ¥1,100（ECサイト¥1,200）、
店提供ワンパイント ¥1,050

TOASTED BREAKFAST PORTER
トーステッドブレークファストポーター
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記憶に残る食体験を

贅沢グルメガイド
東西文化が交流し
伝統と革新が高い次元で
調和する名古屋ならではの
ラグジュアリーな美食店をご案内。
特別な空間で記憶に残る食体験を
春の訪れとともに堪能して。

贅沢グルメガイド

052-589-0787（レストラン代表）　 愛知県名古屋市中村区平池町
4-60-7　 地下鉄「名古屋」駅 より徒歩10分　 11:30～15:00（L.O. 
14:00）土曜日、日祝は11:00～15:00（L.O. 14:00）、17:00～21:30（L.O. 19:30）、
金・土曜日、日祝は、17:00～22:00（L.O. 20:00）

当
に
美
味
し
い
食
材
に
こ
だ

わ
り
、
味
覚
だ
け
で
な
く
視

覚
・
嗅
覚
・
聴
覚
と
い
っ
た〝
五
感
〞

を
刺
激
す
る
メ
ニ
ュ
ー
を
提
供
し
て

い
る
鉄
板
焼
「
匠
」。
ス
ト
リ
ン
グ

ス
ホ
テ
ル
名
古
屋
内
に
あ
り
、
カ
ウ

ン
タ
ー
席
の
ほ
か
個
室
も
完
備
し
て

い
る
の
で
ビ
ジ
ネ
ス
利
用
や
、
家
族

の
ハ
レ
の
日
な
ど
特
別
な
時
間
を
過

ご
す
に
相
応
し
い
お
店
だ
。
ホ
テ
ル

開
業
10
周
年
記
念
と
し
て
、
厳
選
食

材
と
匠
の
技
で
お
も
て
な
し
す
る
鉄

板
焼
コ
ー
ス
を
ご
用
意
。
日
本
酒
の

盛
り
こ
ぼ
し
に
発
想
を
得
た
ス
パ
ー

ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン
の
楽
し
み
方
「
こ

ぼ
れ
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン
」
付

き
コ
ー
ス
も
あ
り
、
特
別
な
時
間
に

華
や
か
さ
を
演
出
す
る
。

本

1.高級感溢れる店内は、接待や記念日の用
途にも最適。2.開業当初から人気のトマト
フランベは迫力あるシェフのパフォーマ
ンス。3.旬の厳選食材を使った季節毎の
コースをご用意。

厳選食材と匠の技でおもてなしする鉄板焼コー
ス（乾杯こぼれスパークリングワイン1杯付き） 
ランチ8,230円～／ディナー13,750円～（税込・
サービス料15%別）

ホテル開業10周年記念プラン

厳選食材と匠の技で味わう
五感を刺激する鉄板焼コース

鉄板焼「匠」Teppanyaki

1

2

3

贅沢グルメガイド

052-831-1585　 愛知県名古屋市昭和区広路町石坂29　 鶴舞線・
名城線八事駅より徒歩3分　 12：00～15：00、18：00～21：00　 水曜
日、不定休

大
路
魯
山
人
ゆ
か
り
の
料
亭
と

し
て
知
ら
れ
、
国
の
重
要
文
化

財
に
指
定
さ
れ
て
い
る
八
勝
館
は
、

賑
や
か
さ
と
豊
か
な
自
然
が
同
居
す

る
街
、
八
事
に
あ
る
。「
御
幸
の
間
」

「
田
舎
家
」
と
い
っ
た
名
建
築
の
中

で
、
伊
勢
・
三
河
の
旬
の
食
材
を
閉

じ
込
め
た
珠
玉
の
日
本
料
理
を
堪
能

す
る
こ
と
が
で
き
る
。
季
節
に
よ
っ

て
表
情
を
変
え
る
庭
も
、
料
理
と
と

も
に
移
ろ
い
を
楽
し
む
大
切
な
要
素

と
考
え
ら
れ
て
お
り
、
同
料
亭
の
醍

醐
味
の
一
つ
に
な
っ
て
い
る
。
お
昼

席
は
食
後
に
庭
の
見
学
も
可
能
。
夜

に
は
ラ
イ
ト
ア
ッ
プ
し
た
幻
想
的
な

雰
囲
気
の
庭
を
楽
し
む
こ
と
が
で
き

る
。
ゆ
っ
く
り
と
、
日
本
を
感
じ
て

み
る
の
は
い
か
が
だ
ろ
う
か
。

北

1.ミシュラン2つ星を獲得した八勝館の懐
石料理。2.「田舎家」では板場が目の前の
囲炉裏で調理。3.お客様をお迎えする正
面玄関。

庭の散策と特別なお花見点心で春を満喫。［期
間］2026年3月27日（金）～4月7日（火）※水曜
日を除く平日 ［料金］お一人様12,000円（税サ込）
※詳細は下記二次元コードより。

"春を愉しむ会"

季節の移ろいを愉しみ、
上質な日本料理を味わうひとときを

八勝館Japanese cuisine

1

2

3 名古屋　八勝館

052-212-5888　 愛知県名古屋市中区栄5-15-19 TIAD, AUTOGRAPH 
COLLECTION 5F　 地下鉄名城線矢場町駅より徒歩1分　 ランチ 11:30
～15:00（L.O.  コース13:30、アラカルト14:00）、ディナー 17：30～22:00（L.O. 
コース20：30、アラカルト21:00）　 無休

古
屋
の
ラ
グ
ジ
ュ
ア
リ
ー
ホ
テ

ル
「T

テ
ィ
ア
ド

IA
D

」。
そ
の
5
階
に
あ

る
オ
ー
ル
デ
イ
ダ
イ
ニ
ン
グ「Table 

For Tom
orrow

」で
は
、
ソ
ム
リ
エ

が
セ
レ
ク
ト
し
た
約
2
0
0
種
の
ワ

イ
ン
と
、
地
元
の
食
材
や
旬
の
恵
み

を
織
り
込
ん
だ
こ
だ
わ
り
の
フ
レ
ン

チ
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
る
。
洗

練
さ
れ
た
空
間
に
は
床
か
ら
天
井
ま

で
届
く
大
き
な
窓
が
配
さ
れ
、
都
会

で
あ
る
こ
と
を
忘
れ
て
し
ま
い
そ
う

な
圧
倒
的
な
開
放
感
を
演
出
。
ラ
ン

チ
に
は
眼
下
に
広
が
る
公
園
の
緑

を
、
デ
ィ
ナ
ー
に
は
煌
め
く
夜
景
を

食
事
と
と
も
に
満
喫
で
き
る
。
テ
ー

ブ
ル
席
の
ほ
か
個
室
も
あ
り
、
ビ
ジ

ネ
ス
利
用
や
大
切
な
方
と
の
特
別
な

時
間
に
も
お
す
す
め
だ
。

名

1. 季節を感じさせる旬の地元食材をフレ
ンチグリルで提供。2. 緑、水、風、光を
感じさせる明るく開放的な空間。3. ソム
リエがセレクトしたワインは高級銘柄を
はじめ約200種を用意。

お一人様につきドリンク1杯をサービス。
オーダー時にこの誌面もしくはe-bookの当該
ページをスタッフにご提示を。
※2026年4月30日（木）まで

限定特典ドリンクサービス

ミシュランキー選出ホテルで愉しむ
ワインと上質な食体験

Table For TomorrowFrench

1

2

3
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記憶に残る食体験を

贅沢グルメガイド
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贅沢グルメガイド
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金・土曜日、日祝は、17:00～22:00（L.O. 20:00）

当
に
美
味
し
い
食
材
に
こ
だ

わ
り
、
味
覚
だ
け
で
な
く
視

覚
・
嗅
覚
・
聴
覚
と
い
っ
た〝
五
感
〞

を
刺
激
す
る
メ
ニ
ュ
ー
を
提
供
し
て

い
る
鉄
板
焼
「
匠
」。
ス
ト
リ
ン
グ

ス
ホ
テ
ル
名
古
屋
内
に
あ
り
、
カ
ウ

ン
タ
ー
席
の
ほ
か
個
室
も
完
備
し
て

い
る
の
で
ビ
ジ
ネ
ス
利
用
や
、
家
族

の
ハ
レ
の
日
な
ど
特
別
な
時
間
を
過

ご
す
に
相
応
し
い
お
店
だ
。
ホ
テ
ル

開
業
10
周
年
記
念
と
し
て
、
厳
選
食

材
と
匠
の
技
で
お
も
て
な
し
す
る
鉄

板
焼
コ
ー
ス
を
ご
用
意
。
日
本
酒
の

盛
り
こ
ぼ
し
に
発
想
を
得
た
ス
パ
ー

ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン
の
楽
し
み
方
「
こ

ぼ
れ
ス
パ
ー
ク
リ
ン
グ
ワ
イ
ン
」
付

き
コ
ー
ス
も
あ
り
、
特
別
な
時
間
に

華
や
か
さ
を
演
出
す
る
。

本

1.高級感溢れる店内は、接待や記念日の用
途にも最適。2.開業当初から人気のトマト
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ランチ8,230円～／ディナー13,750円～（税込・
サービス料15%別）
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1

2

3
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Text_MEGUMI FUSE. Photo_HIDETSUGU KAWASHIMA.

香りと旨味の濃淡が
五感に響くイタリアン
国際センターの日本料理「四間道 松」の飯泉雄大さんからバトンを
受け継いだのは同エリアのイタリアン「OLMO」の佐藤一也さん。
和素材も取り入れながら香りと温度を大切にした
独創的な料理が楽しめる。飯

いいずみ

泉雄大さん

ゲストのことを常に考
えた心のこもった料理
が魅力。温かな空間と
心地よいサービスで、ま
た訪れたいと思う大好
きなお店です。 佐藤一也さん

舞茸の力強い旨味や肉厚な食感を活
かした前菜の一品。羅臼昆布や魚醤
と一緒に舞茸を真空調理することで
旨味を重ね、玄米粉をまぶしてじっ
くりソテー。生ハムを重ねることで
さらに芳醇な香りと旨味が広がる。

大黒舞茸とフランス産
18ヶ月熟成生ハム

 

「
こ
の
料
理
の
シ
ン
プ
ル
な
見
た
目

や
ダ
イ
レ
ク
ト
に
感
じ
ら
れ
る
素
材

使
い
は
、〝
今
の
自
分
〞
を
表
現
し

た
自
信
作
で
す
。
実
は
手
間
が
か

か
っ
て
い
る
ん
だ
け
ど
、
そ
れ
が
見

え
な
い
感
じ
が
ま
た
い
い
で
す
よ
ね

（
笑
）」

　
イ
タ
リ
ア
料
理
に
は
「
㎞
０
（
キ

ロ
メ
ー
ト
ル
・
ゼ
ロ
）」
と
呼
ば
れ

る
地
産
地
消
や
持
続
可
能
な
食
を
表

す
コ
ン
セ
プ
ト
が
あ
る
。

 「
そ
の
た
め
、
海
外
か
ら
の
空
輸
は
そ

の
国
に
し
か
な
い
食
材
だ
け
に
絞
り
、

マ
ハ
タ
な
ど
の
魚
介
類
は
愛
知
・
三

河
産
、カ
ー
ボ
ロ
ネ
ロ（
黒
キ
ャ
ベ
ツ
）

や
ハ
ー
ブ
類
は
愛
知
・
南
知
多
の
農

家
の
も
の
を
中
心
に
、
地
元
産
の
食

材
を
積
極
的
に
使
っ
て
い
ま
す
」

　
ア
ラ
カ
ル
ト
は
約
40
種
類
、
ワ
イ

ン
は
イ
タ
リ
ア
産
や
国
産
な
ど
約

２
０
０
０
本
を
用
意
し
、〝
好
き
な

も
の
を
好
き
な
だ
け
〞
楽
し
め
る
自

由
度
の
高
さ
も
魅
力
だ
。
ま
ず
は

コ
ー
ス
で
、
次
は
シ
ェ
フ
と
対
話
し

な
が
ら
ア
ラ
カ
ル
ト
を
楽
し
む
。
料

理
と
ワ
イ
ン
の
無
限
の
組
み
合
わ
せ

に
よ
っ
て
、
さ
ら
に
広
が
る
奥
深
さ

を
体
感
し
て
ほ
し
い
。

古
屋
駅
の
都
会
的
な
高
層
ビ

ル
群
か
ら
ほ
ど
近
い
、
江
戸

時
代
の
面
影
が
残
る
四
間
道
界
隈
に

古
民
家
を
改
装
し
た
イ
タ
リ
ア
ン

「
Ｏ
Ｌ
М
Ｏ
」が
あ
る
。

 「
ラ
イ
ブ
感
の
あ
る
料
理
と
共
に
、

私
た
ち
料
理
人
が
お
客
さ
ま
に
寄
り

添
え
る
店
を
目
指
し
て
い
ま
す
」
と

シ
ェ
フ
の
佐
藤
一
也
さ
ん
は
話
す
。

　
佐
藤
さ
ん
は
イ
タ
リ
ア
ン
の
名
店

「
ア
ロ
マ
フ
レ
ス
カ
」
な
ど
を
経
て

独
立
。
師
で
あ
る
原
田
慎
次
さ
ん
が

提
唱
す
る
「
自
分
ら
し
い
イ
タ
リ
ア

ン
」
を
心
に
刻
み
、
素
材
の
香
り
や

温
度
を
大
切
に
、
何
を
食
べ
た
か
が

明
確
な
料
理
を
モ
ッ
ト
ー
と
す
る
。

 

「
コ
ー
ス
料
理
は
前
菜
４
品
、
パ
ス

タ
２
品
、
メ
イ
ン
１
品
、
デ
ザ
ー
ト

1
品
が
基
本
構
成
で
、
最
後
ま
で
軽

や
か
に
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
の

で
、
大
き
な
山
を
設
け
な
い
コ
ー
ス

に
仕
立
て
て
い
ま
す
」　

　
前
菜
で
登
場
す
る
大
黒
舞
茸
と
フ

ラ
ン
ス
産
18
ヶ
月
熟
成
生
ハ
ム
は
、

舞
茸
に
魚
醤
や
羅
臼
昆
布
を
加
え
て

真
空
調
理
。
豊
か
な
風
味
を
閉
じ
込

め
た
舞
茸
を
焼
き
上
げ
、
余
熱
で
溶

け
た
生
ハ
ム
の
脂
の
旨
味
や
芳
醇
な

香
り
も
感
じ
ら
れ
る
一
品
だ
。

名

イタリア語で「けやきの木」を意味する
「OLMO」の名の通り、木のぬくもりを感じる
温かな雰囲気の店内。古民家を改装した店
の2階には2～8名で利用できる個室もある。

「風味豊かに仕上げた大黒舞茸の一皿に
はキノコの産地でもあるイタリア・ピエ
モンテの『バローロ・ブルーノ・ジャコー
ザ』（グラス3,080円）を。ヴィンテージ
の赤ワインと舞茸の旨味が掛け合わさる
ことで余韻が広がります」（佐藤さん）

OLMO

 愛知県名古屋市西区那古野1-22-5
052-565-0200
18：00～23：00（コースLO20：00、
アラカルトLO21:00、予約制）
日曜日、月曜日
夜コース19,250円（税込）

　※サ料別途10％
https://www.olmo.jp

pass the baton

美食のバトンを
受け継いで

nagoya
gourmet

baton

17

OLMO
おるも／国際センター

イタリアン

1979年福島県出身。東京の
イタリアンなどで修行。「アロマフレスカ銀
座」を経て、2014年11月に「Osteria OLMO」
を開業。2025年10月に店名を「OLMO」とリ
ニューアルし、カウンターをメインにした
ライブ感のある店に。食べログ「イタリア
ンEAST百名店2025」に選ばれている。

profile

2

1

3

1.「サルシッチャと葉ニンニクのトンナレッリ」。オリーブオイルにはニンニク
を加えず、葉ニンニクを合わせることで香りが際立つ軽やかな仕上がりのパス
タに。  2.トンナレッリなどパスタは提供直前にカウンター席の目の前で仕上げ
る。小麦の香りと食感にこだわった打ち立て
のパスタが楽しめる。 3.「マハタのロースト」
は魚を1週間熟成させて旨味を引き出す。
アンチョビやヘーゼルナッツ、ウイキョ
ウを合わせたソースを添えて。
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香りと旨味の濃淡が
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大黒舞茸とフランス産
18ヶ月熟成生ハム

 

「
こ
の
料
理
の
シ
ン
プ
ル
な
見
た
目

や
ダ
イ
レ
ク
ト
に
感
じ
ら
れ
る
素
材

使
い
は
、〝
今
の
自
分
〞
を
表
現
し

た
自
信
作
で
す
。
実
は
手
間
が
か

か
っ
て
い
る
ん
だ
け
ど
、
そ
れ
が
見

え
な
い
感
じ
が
ま
た
い
い
で
す
よ
ね

（
笑
）」

　
イ
タ
リ
ア
料
理
に
は
「
㎞
０
（
キ

ロ
メ
ー
ト
ル
・
ゼ
ロ
）」
と
呼
ば
れ

る
地
産
地
消
や
持
続
可
能
な
食
を
表

す
コ
ン
セ
プ
ト
が
あ
る
。

 「
そ
の
た
め
、
海
外
か
ら
の
空
輸
は
そ

の
国
に
し
か
な
い
食
材
だ
け
に
絞
り
、

マ
ハ
タ
な
ど
の
魚
介
類
は
愛
知
・
三

河
産
、カ
ー
ボ
ロ
ネ
ロ（
黒
キ
ャ
ベ
ツ
）

や
ハ
ー
ブ
類
は
愛
知
・
南
知
多
の
農

家
の
も
の
を
中
心
に
、
地
元
産
の
食

材
を
積
極
的
に
使
っ
て
い
ま
す
」

　
ア
ラ
カ
ル
ト
は
約
40
種
類
、
ワ
イ

ン
は
イ
タ
リ
ア
産
や
国
産
な
ど
約

２
０
０
０
本
を
用
意
し
、〝
好
き
な

も
の
を
好
き
な
だ
け
〞
楽
し
め
る
自

由
度
の
高
さ
も
魅
力
だ
。
ま
ず
は

コ
ー
ス
で
、
次
は
シ
ェ
フ
と
対
話
し

な
が
ら
ア
ラ
カ
ル
ト
を
楽
し
む
。
料

理
と
ワ
イ
ン
の
無
限
の
組
み
合
わ
せ

に
よ
っ
て
、
さ
ら
に
広
が
る
奥
深
さ

を
体
感
し
て
ほ
し
い
。

古
屋
駅
の
都
会
的
な
高
層
ビ

ル
群
か
ら
ほ
ど
近
い
、
江
戸

時
代
の
面
影
が
残
る
四
間
道
界
隈
に

古
民
家
を
改
装
し
た
イ
タ
リ
ア
ン

「
Ｏ
Ｌ
М
Ｏ
」が
あ
る
。

 「
ラ
イ
ブ
感
の
あ
る
料
理
と
共
に
、

私
た
ち
料
理
人
が
お
客
さ
ま
に
寄
り

添
え
る
店
を
目
指
し
て
い
ま
す
」
と

シ
ェ
フ
の
佐
藤
一
也
さ
ん
は
話
す
。
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ん
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イ
タ
リ
ア
ン
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店
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ア
ロ
マ
フ
レ
ス
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ど
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経
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独
立
。
師
で
あ
る
原
田
慎
次
さ
ん
が

提
唱
す
る
「
自
分
ら
し
い
イ
タ
リ
ア

ン
」
を
心
に
刻
み
、
素
材
の
香
り
や

温
度
を
大
切
に
、
何
を
食
べ
た
か
が

明
確
な
料
理
を
モ
ッ
ト
ー
と
す
る
。

 

「
コ
ー
ス
料
理
は
前
菜
４
品
、
パ
ス

タ
２
品
、
メ
イ
ン
１
品
、
デ
ザ
ー
ト

1
品
が
基
本
構
成
で
、
最
後
ま
で
軽

や
か
に
食
べ
て
い
た
だ
き
た
い
の

で
、
大
き
な
山
を
設
け
な
い
コ
ー
ス

に
仕
立
て
て
い
ま
す
」　

　
前
菜
で
登
場
す
る
大
黒
舞
茸
と
フ

ラ
ン
ス
産
18
ヶ
月
熟
成
生
ハ
ム
は
、

舞
茸
に
魚
醤
や
羅
臼
昆
布
を
加
え
て

真
空
調
理
。
豊
か
な
風
味
を
閉
じ
込

め
た
舞
茸
を
焼
き
上
げ
、
余
熱
で
溶

け
た
生
ハ
ム
の
脂
の
旨
味
や
芳
醇
な

香
り
も
感
じ
ら
れ
る
一
品
だ
。

名
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　※サ料別途10％
https://www.olmo.jp
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gourmet
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17
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2

1
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力
矯
正
器
具
で
あ
る
メ
ガ

ネ
は
、フ
ァ
ッ
シ
ョ
ン
ツ
ー

ル
と
し
て
の
価
値
を
高
め

た
。
そ
こ
で
、
20
年
以
上
ア
イ
ウ
ェ
ア

マ
ー
ケ
ッ
ト
を
見
て
き
た
ダ
ウ
ン
タ

ウ
ン
代
表
の
原
さ
ん
に
、
日
本
＆
海

外
ブ
ラ
ン
ド
の
魅
力
を
聞
い
て
み
た
。

 

「
日
本
と
海
外
ブ
ラ
ン
ド
の
違
い
は

品
質
と
デ
ザ
イ
ン
で
し
ょ
う
。
日
本

は
国
内
シ
ェ
ア
90
％
以
上
を
誇
る
チ

タ
ン
枠
が
鯖
江
で
製
造
さ
れ
、
熟
練

職
人
の
手
仕
事
に
よ
り
高
い
ク
オ
リ

テ
ィ
を
保
ち
、
機
能
美
が
追
求
さ
れ

て
い
ま
す
。

　
海
外
勢
で
は
、
フ
ラ
ン
ス
が
華
や

か
さ
や
独
自
性
を
感
じ
さ
せ
る
デ
ザ

イ
ン
を
得
意
と
し
、
ド
イ
ツ
は
先
端

技
術
を
い
ち
早
く
取
り
入
れ
た
商
品

が
注
目
さ
れ
て
い
ま
す
。
ア
メ
リ
カ

は
セ
レ
ブ
リ
テ
ィ
な
ど
が
好
む
デ
ザ

イ
ン
、
イ
ギ
リ
ス
は
伝
統
を
重
ん
じ

た
時
代
を
超
え
て
愛
さ
れ
る
フ
ォ
ル

ム
を
得
意
と
す
る
な
ど
、
各
国
の
特

徴
は
様
々
で
す
。
そ
ん
な
国
ご
と
の

特
性
を
知
っ
て
お
く
と
、
メ
ガ
ネ
選

び
が
よ
り
楽
し
く
な
り
ま
す
」

視 マジメなモノ作りが生み出す品質か、海外ならではのハイセンスなデザインか

日本VS海外の注目アイウェアブランド16
テン アイヴァン

10 eyevan

オリジナルパーツを駆使し
美しい形状と機能性を兼ね備える

トレミーフォーティエイト

Ptolemy48

デザインと最高水準の職人技術との融合
日本発世界新基準のフレーム

ソリッドブルー
SOLID BLUE

マシンとハンドメイドを駆使し
使いやすさを徹底したフレームを提案

ジャポニスム
JAPONISM

モダンを日本的解釈した
鯖江メイドのデザイン美

フォーナインズ

999.9

日本が誇る最高品質
フレームのパイオニア

マツダ

MATSUDA

職人が生み出す丁寧な仕上げと
高級感を秘めた世界的ブランド

マスナガ シンス 1905

MASUNAGA since 1905

200以上あるメガネ作りの工程を
自社で管理＆製造する老舗ブランド

イエローズプラス
YELLOWS PLUS

職人気質なパーツを使用した
シンプルで美しいフレーム作り

「美しい道具」をコンセプトにスタートしたブランド。チタン
を板抜きし独自製法で作られたフレームは、シンプルながらも
美しく、耐久性が抜群。シートメタルの存在感を生かした、ウェ
リントンベースのデザインが、シャープな顔つきを演出する。
価格105,600円（税込）アイヴァン PR 03-6450-5300

シンプルな造形美に秘めたブランド哲学

 https://10eyevan.com/

no.1 V

デザイナー堀氏と鯖江の腕利き職人4人により、1998年にス
タート。スクエアシェイプのフレームに中央を抜いたブリッジ
を組み合わせ、リム後部にチタンフードを採用。レンズの乱反
射を防止し、目を保護する。価格63,800円（税込）トレミーフォー
ティエイト カスタマーサービスセンター 0120-484-804

レンズの乱反射を防止する独自のデザインを採用

 https://ptolemy48.jp/

E-104

2001年にデビューし、「ザ リアル グラッシーズ プロダクト」がコ
ンセプトのブランド。0.8㎜のβチタンのシート材を使用し、軽
さを意識して仕上げたモデル。レコードリム※に太すぎないブ
ローパーツを組み合わせ、2重のブリッジを使い、デザインと機
能を両立。価格42,900円（税込）バウハウス 03-6381-0720

極薄シートメタルが生み出す軽さとかけやすさのマリアージュ

 https://solid-blue.com/

S-269

鯖江のメガネメーカーであるボストンクラブが手がけるブラン
ド。複数のチタンパーツを独自の技術で一体化し、ブランド独
自開発の素材であるUスプリング※をテンプルに採用。くびれ
たヨロイ※のおかげで最適な調整が可能だ。価格85,800円（税
込）グロス銀座 03-5579-9890

複数のチタンパーツを一体化させ機能と構造を両立

 https://japonism-eyewear.com/

JD-019

1995年に誕生し、「眼鏡は道具である。」をコンセプトに掲げる、
日本のアイウェアブランド。前後2本のブリッジが多方向から
掛かる力に柔軟に対応するとともに、独自のダブルフロント構
造によって使用時の負荷がレンズに直接干渉することを防いで
いる。価格60,500円（税込）フォーナインズ 03-5797-2249

人気モデルを進化させたメタルブロー

 https://www.fournines.co.jp

S-876T

鯖江で一貫生産されるマツダは、伝説的デザイナー・松田光弘
氏が立ち上げたブランド。ウェリントンシェイプのレンズで、
細身のインナーリム※がアクセントに。チタンのリムやテンプ
ルに芸術的な彫金を施し、細部のデザインの仕上げにもこだわ
る。価格107,250円（税込）ダウンタウン 03-4361-4988

工芸品を彷彿とさせるエレガントなカラーと彫金

 https://www.matsuda.com/

M3101-i 

1905年に創業し、今なお自社製造と管理を行うブランド。す
べてのパーツにチタンを使い、随所でカラーリングを切り替え
ることで、美しいコントラストにまとめる。ヨロイ※付近の直
線的なラインが顔つきを引き締めてくれる。価格72,600円（税
込）エデンアイウェア ルミネ荻窪店 03-6383-5501

メタルの質感を見る角度で楽しめるブローモデル

 https://www.erotica.co.jp

IMAGINIST

クラシックフレームを軸に美しいディテールパーツを取り込
み、世界でも人気のブランド。1970年代のドイツやオーストリ
ア製のメガネからインスパイアされたもの。2ブリッジのチタ
ンフレームにインナーリム※を採用し、重厚で古風な雰囲気を
醸し出す。価格56,100円（税込）デコラ東京 03-3211-3201

1970年代のフレームを現代的解釈で表現

 https://www.yellowsplus.com/

NOLAN

JAPAN
国内で使われるフレームのチタンの90％以
上が鯖江メイド。日本ブランドの特筆すべ
き点は、熟練職人の手から生み出される高
品質でかけやすいフレームにある。

ファッションアイテムとしての地位を確立したメガネ。
世界トップの品質を誇る日本、秀逸なデザインを得意とする海外と、
今、アイウェア界で話題の16ブランドを紹介していこう。

※レコードリムとは、アナログレコードの盤面のように並列した溝を施したリムのこと。※インナーリムとは、フレームとレンズの間にセルやプラスチックのリムを配したもののこと。 ※ヨロイとは、フロントからテンプルを繋いでいる部分のこと。※Uスプリングとは、ロー付け加工を一切施さず、チタン合金の塊からプレス、切削と数十に
も及ぶ緻密な工程を経て生み出された、一体構造の素材のこと。

服飾業界経験後、友人とメ
ガネセレクトショップ・ダ
ウンタウン（東京・月島）
をオープン。著名人やアパ
レル関係者からも信頼され
る注目の店舗を運営する。

ダウンタウン 代表

原 崇さん

●話を聞いたのはこの人
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IMAGINIST
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NOLAN

JAPAN
国内で使われるフレームのチタンの90％以
上が鯖江メイド。日本ブランドの特筆すべ
き点は、熟練職人の手から生み出される高
品質でかけやすいフレームにある。

ファッションアイテムとしての地位を確立したメガネ。
世界トップの品質を誇る日本、秀逸なデザインを得意とする海外と、
今、アイウェア界で話題の16ブランドを紹介していこう。

※レコードリムとは、アナログレコードの盤面のように並列した溝を施したリムのこと。※インナーリムとは、フレームとレンズの間にセルやプラスチックのリムを配したもののこと。 ※ヨロイとは、フロントからテンプルを繋いでいる部分のこと。※Uスプリングとは、ロー付け加工を一切施さず、チタン合金の塊からプレス、切削と数十に
も及ぶ緻密な工程を経て生み出された、一体構造の素材のこと。

服飾業界経験後、友人とメ
ガネセレクトショップ・ダ
ウンタウン（東京・月島）
をオープン。著名人やアパ
レル関係者からも信頼され
る注目の店舗を運営する。

ダウンタウン 代表

原 崇さん

●話を聞いたのはこの人
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クレンツアンドバウム
KLENZE & BAUM

自己表現を促進する
個性あるフレームが人気

ジャック・マリー・マージュ
JACQUES MARIE MAGE

圧倒的なボリュームとシルバーで
ラグジュアリーの地位を確立

ピーターアンドメイ
PETER AND MAY

自然体のエレガンスに
エスプリを効かせたデザイン美

スタジオエフビー
STUDIO FB

フランスの名門が手がける
セカンドブランド

アヌー
Annu

3D出力のフロントと極細チタンで
ミニマム＆クリーンを表現

オリバー・ゴールドスミス
OLIVER GOLDSMITH

100年以上の歴史を持ち
伝説的モデルが多数存在

デザイナーの名を冠した同ブランドは、バウハウスのエッセン
スを取り入れ、シンプルで機能的なデザインが得意。ウェリン
トンベースのデザインだがカッティングを施した直線的なフロ
ント上部が、顔立ちをクールに演出。価格79,200円（税込）エ
ロチカ ルミネ有楽町店 03-6551-2616

エッジの効いたウエリントンで個性を主張

 https://www.erotica.co.jp/

Saint Georges

仏・リヨンにて2020年に誕生。クラシカル要素に現代的エッ
センスを加えた”ネオレトロ”を表現した1本は、50年代スタイ
ルから着想を得たゆったりとしたデザイン。蝶番にケブラー材
を使い、滑らかな開閉と金属の摩耗を防ぐ役割を持つ。価格
96,800円（税込）コンティニュエ日本橋 03-6281-9077

デザインと機能を両立させた大胆ウェリントン

 https://www.continuer.jp/

elwood

品質とデザインの融合を目指し、視力とファッションを両立す
るメガネ作りが信条。ポリアミド樹脂を3Dプリントして形成
されたフレームは、軽量かつ変形に強く、傷つきにくい。ナビ
ゲーターシェイプのレンズ形状は、独自性あるデザインに。価
格105,600円（税込）ポンメガネ浦和店 048-762-3919

ラグジュアリーと個性を独自の世界観で表現

 https://ponmegane.com/

ARCO-NP

ファッション界で話題のブランド。ボブ・ディランが愛用して
いた、キャッツアイのようなデザインのフレームから着想を得
た1本は、10㎜厚のアセテートに独自のカッティングを施し、
ダイナミックかつクラシカルさを表現。価格159,500円（税込）
ダウンタウン 03-4361-4988

有名ミュージシャン愛用のサングラスから着想

 https://jacquesmariemage.com

DEALAN 53

2012年にパリにて誕生し、エスプリとエレガンスをバランス
よく表現するブランド。ウェリントンを六角形にアレンジした
フロントシェイプが特徴で、肉厚なヨロイ※を取り入れ、存在
感がありつつも主張しすぎないのが魅力だ。価格60,500円（税
込）コンティニュエ 03-3792-8978

多角形にアレンジされたブランド代表作

 https://www.continuer.jp/

HERO 46

フランスの高級メガネブランド、フレデリック・ボーソレイユの
セカンドラインで、「ネオクラシック」をコンセプトに掲げている。
アセテートに木のチップを混ぜたフレームは、ボストンベースの
レンズシェイプと重なり、温もりのある雰囲気にまとめている。
価格38,500円（税込）オブジェ・イースト 03-3538-3456

穏やかな印象を演出する優しげな素材

 https://www.frederic-beausoleil.com/en/15-studio-fb

W155

ドイツを拠点とする、新鋭ブランド。金属アームをポリアミド
製のリムの溝に埋め込んだシンプル構造で、ライトな着用感。
アレルギーフリーなチタンをテンプルに使い、スマートなデザ
インと機能性を高次元で整えている。価格72,600円（税込）ポ
ンメガネ浦和店 048-762-3919

顔馴染みを邪魔しない繊細なフォルム

 https://ponmegane.com/

Pilot 04 L

ジョン・レノンやマイケル・ケインが愛用していたことでも知
られる、英国発老舗ブランド。肉厚な8㎜のアセテート生地の
フロントを釣り上げた形状が目元を強調し、シャープさが際立
つ仕上げに。堅牢な7枚蝶番を採用し、テンプル開閉がスムーズ。
価格46,200円（税込）オブジェ・イースト 03-3538-3456

リフトアップされた肉厚フロントが力強い目元に

 https://www.olivergoldsmith.com

CAPTAIN

アーレム
AHLEM

バウハウスに強く影響を受けた
シンプルで美しく機能的なフレーム

ラザール・ステュディオ
lazare studio

日本とフランスの技術を取り入れた
ネオレトロなフレームが得意

GERMAN
3Dプリンター技術を駆使するなど、アイ
ウェア界を牽引するドイツ。シンプルであ
りつつも高級感のあるデザインは世界中で
注目を集めている。

FRANCE
カラフルなフレームが得意だが、現在はク
ラシカルで洗練された雰囲気を持つフレー
ムも充実。ファッション愛好家が注目する
ブランドも多く、一大勢力に。

※ヨロイとは、フロントからテンプルを繋いでいる部分のこと。

AMERICA
オーセンティックなデザインが主流だが、
2015年に誕生したジャック・マリー・マー
ジュの登場以降、そのイメージは新たな段
階に進んでいる。

ENGLAND
伝統を重んじるコンサバティブで装飾が少
ないデザインが特徴。職人技が光る素材や
製法を今なお取り入れ、時代を超えた存在
感あるフレームが揃っている。
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名古屋能楽堂
052-231-0088　 愛知県名古屋市中区三の丸1-1-1　 地下鉄鶴舞線浅間町駅1番
出口より徒歩10分　 9:00～17:00　 無休（年末年始を除く）

名古屋能楽堂

INFORMATION

世界最大級の名古屋能楽堂で日本伝統
芸能の鑑賞体験ができる、5月9日（土）
の「五月定例公演」自由席券を抽選でペ
ア3組様にプレゼント。開演前にシテ
方（主役）能楽師による15分のショー
ト解説があり、「能や狂言」は難しそう
と思っている方も楽しめる構成。この
貴重な機会に幽玄の世界に浸るのはい
かがだろうか。応募は下記二次元コー
ドから。応募締切：4月6日（月）

自由席券を3組様にプレゼント

世界最大級の能舞台で幽玄の世界に浸る
名古屋能楽堂 五月定例公演

芸どころ名古屋が誇る名古屋能楽
堂。令和8年度は年5回の定例公演
があり、年間を通して名古屋出身
の戦国武将・豊臣秀吉ゆかりの演
目を上演する。5月9日（土）の五
月定例公演では、狂言「不腹立」
出演・野口隆行（和泉流）、能「田
村」出演・長田郷（喜多流）を上演。

イヤホン・ガイドを無料で貸し出
しているので能鑑賞初心者でも気
軽に楽しむことができる。料金は
指定席4,200円、自由席3,200円 、
学生券（自由席のみ） 2,000円。
チケットは名古屋能楽堂、名古屋
市文化振興事業団が運営する文化
施設窓口、チケットぴあで販売。

月4回程度、舞台公開を行っており木曽檜造の能舞台を間近に見学できる（写真上）。地
元の能楽の歴史を学ぶことのできる展示室は無料（写真下）。

平和を願い祈りを刻んだ特別な金貨
戦乱の時代が生んだラムダカットコイン

株式会社アンティークコインギャラリア
03-6775-7854　 東京都港区虎ノ門3-7-11
神谷町アネックス2号館8F　

10:00～18:00
土曜日、日・祝日

資産として持つ人も多いアンティー
クコイン。一般的には王や女王など、
王族を刻むものが多いが、ラムダ
カットコインはキリストを象徴する
羊を中央に配し、平和を願って製造
された。戦争で疲弊した神聖ローマ
帝国時代を映し、権力ではなく祈り
を刻んだ価値ある歴史遺産だ。

アンティークコインの購入から売却ま
で、専門スタッフが一貫してサポート
し、目的やご予算に合わせて“大人が愉
しむ一枚”をご提案。資産防衛として
の予算目安は300万円前後から、5年以
上の保有がおすすめだ。

購入までしっかりサポート
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名古屋能楽堂
052-231-0088　 愛知県名古屋市中区三の丸1-1-1　 地下鉄鶴舞線浅間町駅1番
出口より徒歩10分　 9:00～17:00　 無休（年末年始を除く）

名古屋能楽堂
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世界最大級の名古屋能楽堂で日本伝統
芸能の鑑賞体験ができる、5月9日（土）
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ア3組様にプレゼント。開演前にシテ
方（主役）能楽師による15分のショー
ト解説があり、「能や狂言」は難しそう
と思っている方も楽しめる構成。この
貴重な機会に幽玄の世界に浸るのはい
かがだろうか。応募は下記二次元コー
ドから。応募締切：4月6日（月）

自由席券を3組様にプレゼント

世界最大級の能舞台で幽玄の世界に浸る
名古屋能楽堂 五月定例公演

芸どころ名古屋が誇る名古屋能楽
堂。令和8年度は年5回の定例公演
があり、年間を通して名古屋出身
の戦国武将・豊臣秀吉ゆかりの演
目を上演する。5月9日（土）の五
月定例公演では、狂言「不腹立」
出演・野口隆行（和泉流）、能「田
村」出演・長田郷（喜多流）を上演。

イヤホン・ガイドを無料で貸し出
しているので能鑑賞初心者でも気
軽に楽しむことができる。料金は
指定席4,200円、自由席3,200円 、
学生券（自由席のみ） 2,000円。
チケットは名古屋能楽堂、名古屋
市文化振興事業団が運営する文化
施設窓口、チケットぴあで販売。

月4回程度、舞台公開を行っており木曽檜造の能舞台を間近に見学できる（写真上）。地
元の能楽の歴史を学ぶことのできる展示室は無料（写真下）。

平和を願い祈りを刻んだ特別な金貨
戦乱の時代が生んだラムダカットコイン

株式会社アンティークコインギャラリア
03-6775-7854　 東京都港区虎ノ門3-7-11
神谷町アネックス2号館8F　

10:00～18:00
土曜日、日・祝日

資産として持つ人も多いアンティー
クコイン。一般的には王や女王など、
王族を刻むものが多いが、ラムダ
カットコインはキリストを象徴する
羊を中央に配し、平和を願って製造
された。戦争で疲弊した神聖ローマ
帝国時代を映し、権力ではなく祈り
を刻んだ価値ある歴史遺産だ。

アンティークコインの購入から売却ま
で、専門スタッフが一貫してサポート
し、目的やご予算に合わせて“大人が愉
しむ一枚”をご提案。資産防衛として
の予算目安は300万円前後から、5年以
上の保有がおすすめだ。

購入までしっかりサポート
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