
98



美食のバトンを受け継いで

名古屋グルメバトン

nagoya

volume

2

名古屋市出身。祖父母の代からこの地で割烹を営み、削りたてのかつおで取っただしや高級食材が夕食になる恵まれた環境で育った。大学卒業後、岐阜の「たか田八祥」をはじめとする料亭で11年間修業の後、家業を継承。1999年、店の建て替えとともに懐石料理のコースというスタイルへ一新した。2019年にミシュラン1つ星獲得。

望月 孝浩さん
profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
月曜日、月1回不定休
http://www.aji-mochi.com/
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。
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Photographs_YUNA IWASE
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きの
こと
チーズのトマトハンバーグ

糖質
15.4g

糖質に配慮した
食事で健康的に

全プラン2,000円OFF

初回限定
特別割引実施中！

累計販売1,000万食！

初回特別価格でご提供

一流シェフが調理・開発
健康的な食生活を
自宅で手軽に

プランの中から
お好みの頻度・食数で

全て糖質30g・
塩分2.5g以下のお食事

毎週お好きな
メニューを選べる

安全な食材を使用して作られるメニューは、
自社のシェフと管理栄養士が調理し開発。

全てのメニューが
糖質30g・塩分2.5g以下で、

美味しいのに簡単に健康管理ができます。

お好きな配送間隔、食数を選んで定期購
入。購入の一時停止・ご解約はサイト上か
らいつでも可能。お客さまのご都合にあわ
せた糖質に配慮した食生活が叶います。
※一時停止・ご解約は地域に応じ4日～5日前の期間制限があります。
詳細は右記URLでご確認ください。 https://affluent.nosh.jp/tradelaw

糖質30g・塩分2.5g以下で健康に配慮した
すべてのお弁当を、自社工場で製造後、す
ぐに冷凍をしています。食べる時に解凍す
るだけで、新鮮なまま美味しくお召し上がり
いただけます。

60品以上の中から、お好きなメニューをお
選びいただけます。糖質に配慮したメニュー
を毎週選べる、いま話題の宅配食サービス・
nosh（ナッシュ）!　新メニューも定期的に追
加しているので、飽きずに長く続けられます。

https://affluent.nosh.jp/
tel: 050-3101-6850［10:00～19:00（年末年始を除く）］

四川風
エビのピリ辛

糖質
13.4g

servise 1 servise 2 servise 3

糖質
5.5g

鮭のごま
風味焼き

チョ
コレー

トドーナツ（3個）

糖質
20.8g

AF2202_nosh様.indd   1AF2202_nosh様.indd   1 2022/01/13   18:30:062022/01/13   18:30:06
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美食のバトンを受け継いで

名古屋グルメバトン
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名古屋市出身。祖父母の代からこの地で割烹を営み、削りたてのかつおで取っただしや高級食材が夕食になる恵まれた環境で育った。大学卒業後、岐阜の「たか田八祥」をはじめとする料亭で11年間修業の後、家業を継承。1999年、店の建て替えとともに懐石料理のコースというスタイルへ一新した。2019年にミシュラン1つ星獲得。

望月 孝浩さん
profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。
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PREMIUM
GALLERY

人生を楽しむ大人のための
毎日を豊かにする情報をお届け

印象を上げるフェイシャルエステ

古くなった角質を取り除き水素水の力
で顔全体の毛穴の汚れと頭皮ケア付き
の「毛穴ハイドロピーリング」

話題の肌ケアで印象UP

RoseJasmine
052-898-2030　 名古屋市昭和区
阿由知通4-7グローバル御器所5C
（姉妹店）MojaMoja／090-6076-0303

近年、身だしなみとしても男性の美
容への関心が高まっています。完全
予約制でリラックスできるプライ
ベート空間。自分へのケアを怠らな
い大人のためのサロンは女性も利用
可能、ご夫婦でいがかですか。

骨董・不用品など、次へ生かす売却に

骨董、アクセサリー、楽器、時計、カメラ
やおもちゃまで。取り扱い品目が豊富
なので、まずは相談してみては。

まずは気軽にご相談を
ベストフレンド名古屋荒畑店

0120-02-0781　 11:00～18:00　
名古屋市昭和区御器所3-10-3
地下鉄「荒畑駅」より徒歩4分　 木

名古屋荒畑店ベストフレンド

地元名古屋出身、地域に根付く鑑定
士が家の整理・仕分けから出張買受。
自宅や実家などで先代から家に眠る
骨董、収集品など価値の分からない
ものなど一式任せられるので安心で
す。

ライカなど各種カメラの専門店

思い出を残すカメラは大切な道具。使
う人の気持ちを考えながら丁寧に商品
を取り扱っています。

1963年創業のカメラ専門店
カメラのミツバ

052-551-0536　 9:00～19:00
名古屋市西区那古野2-7-19
日・祝・お盆・年末年始　 https://camera3ba.jp

カメラのミツバ

豊富な品揃えで人気、西区那古野のカ
メラ専門店。楽天・YAHOO!・本店
サイトで販売中。ネットショップで購
入した場合でも、カメラに関して不安
なことは店頭で相談が出来るため、安
心して購入することが出来ます。

千種区で創業57年、親しみやすい町の八百屋
野菜・果物の本当の味を届けます

旬鮮旬果　新鮮組
052-723-1831　 11：00～18：30　 名古屋市千種区振甫町2-51-4
市バス「振甫町」すぐ　 木・日・祝

千種　新鮮組

新物のりんご、大人気の皮ごとぶどう
「シャインマスカット」「ナガノパープ
ル」、かぼちゃに松茸等、「秋の美味し
い」がいっぱい。お彼岸や贈答に旬の
果物、高級フルーツ、有機栽培フルーツ
など詰め合わせはいかがでしょうか。
全国発送も受け付けています。

秋の味覚か勢ぞろい！

新鮮組では農家の愛情で育て
られた安心野菜、果物を食卓
に届けています。大将が毎日
産地に出向き、目利き仕入れ
し販売。走り・盛り・名残の
「旬」なものを取り入れ、他
ではなかなか見かけないこだ
わり食材も揃っているので、
毎日の食事が楽しくなりま
す。「食」は「人」に「良い」
もの。食から始める健康生
活！

極上の敦賀真鯛をしゃぶしゃぶで

【内容量】鯛身 約400g、アラ 約700g、薬
味付。ふるさと納税にも対応していま
す。

敦賀真鯛 しゃぶしゃぶセット

あけぼの旅館
0770-26-1316　 予約に応じて時間は

相談　 福井県敦賀市手29-7　 JR敦賀
駅前より車で約25分/敦賀ICより車で約30分

あけぼの旅館　敦賀

冬の日本海という厳しい環境下で養
殖されたブランド・敦賀真鯛。カニ
殻等の栄養価の高い飼料で育ち、身
が引締まり脂の乗りも良いと評判。
そんな敦賀真鯛を手軽においしく食
べられるしゃぶしゃぶセットです。

“魅せたくなる”豪華なティッシュケース「瀬戸焼」

TACHIBANAは9月より「マクアケ」にて
クラウドファンディング開始！詳細は
QRコードにて

クラウドファンディング開始
ITtrust

0561-69-2337　 9：00～18：00
名古屋市中区栄3-7-4

瀬戸の匠が作り上げた陶器と、国産
のプリザーブドフラワーが織りな
す、“本物”だけでできた逸品。上
品な美しさと実用性を兼ね備えた、
インテリアとしても活用できるフ
ローラルティッシュケース。

タチバナ
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印象を上げるフェイシャルエステ

古くなった角質を取り除き水素水の力
で顔全体の毛穴の汚れと頭皮ケア付き
の「毛穴ハイドロピーリング」

話題の肌ケアで印象UP

RoseJasmine
052-898-2030　名古屋市昭和区
阿由知通4-7グローバル御器所5C
（姉妹店）MojaMoja／090-6076-0303

近年、身だしなみとしても男性の美
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まずは気軽にご相談を
ベストフレンド名古屋荒畑店
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名古屋荒畑店ベストフレンド
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士が家の整理・仕分けから出張買受。
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1963年創業のカメラ専門店
カメラのミツバ
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美食のバトンを受け継いで

名古屋グルメバトン

nagoya

volume

2

名古屋市出身。祖父母
の代から

この地で割烹を営み、
削りたて

のかつおで取っただし
や高級食

材が夕食になる恵まれ
た環境で

育った。大学卒業後、
岐阜の「た

か田八祥」をはじめと
する料亭

で11年間修業の後、家業
を継 承。1999年、店の建て替え
と ともに懐石料理のコー

スという
スタイルへ一新した。

2019年に
ミシュラン1つ星獲得

。

望月 孝浩さん
profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
月曜日、月1回不定休
http://www.aji-mochi.com/
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。

Words_FUMIE MORINO
Photographs_YUNA IWASE
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きのことチーズのトマトハン
バー
グ

糖質
15.4g

糖質に配慮した
食事で健康的に

全プラン2,000円OFF

初回限定
特別割引実施中！

累計販売1,000万食！

初回特別価格でご提供

一流シェフが調理・開発
健康的な食生活を
自宅で手軽に

プランの中から
お好みの頻度・食数で

全て糖質30g・
塩分2.5g以下のお食事

毎週お好きな
メニューを選べる

安全な食材を使用して作られるメニューは、
自社のシェフと管理栄養士が調理し開発。

全てのメニューが
糖質30g・塩分2.5g以下で、

美味しいのに簡単に健康管理ができます。

お好きな配送間隔、食数を選んで定期購
入。購入の一時停止・ご解約はサイト上か
らいつでも可能。お客さまのご都合にあわ
せた糖質に配慮した食生活が叶います。
※一時停止・ご解約は地域に応じ4日～5日前の期間制限があります。
詳細は右記URLでご確認ください。 https://affluent.nosh.jp/tradelaw

糖質30g・塩分2.5g以下で健康に配慮した
すべてのお弁当を、自社工場で製造後、す
ぐに冷凍をしています。食べる時に解凍す
るだけで、新鮮なまま美味しくお召し上がり
いただけます。

60品以上の中から、お好きなメニューをお
選びいただけます。糖質に配慮したメニュー
を毎週選べる、いま話題の宅配食サービス・
nosh（ナッシュ）!　新メニューも定期的に追
加しているので、飽きずに長く続けられます。

https://affluent.nosh.jp/
tel: 050-3101-6850［10:00～19:00（年末年始を除く）］

四川風エビのピリ辛

糖質
13.4g

servise1servise2servise3

糖質
5.5g

鮭のごま風味焼き

チョコレートドーナツ（
3個
）

糖質
20.8g

AF2202_nosh様.indd   1 AF2202_nosh様.indd   12022/01/13   18:30:06 2022/01/13   18:30:06
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profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
月曜日、月1回不定休
http://www.aji-mochi.com/
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。

Words_FUMIE MORINO
Photographs_YUNA IWASE
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きのことチーズのトマトハン
バー
グ

糖質
15.4g

糖質に配慮した
食事で健康的に

全プラン2,000円OFF

初回限定
特別割引実施中！

累計販売1,000万食！

初回特別価格でご提供

一流シェフが調理・開発
健康的な食生活を
自宅で手軽に

プランの中から
お好みの頻度・食数で

全て糖質30g・
塩分2.5g以下のお食事

毎週お好きな
メニューを選べる

安全な食材を使用して作られるメニューは、
自社のシェフと管理栄養士が調理し開発。

全てのメニューが
糖質30g・塩分2.5g以下で、

美味しいのに簡単に健康管理ができます。

お好きな配送間隔、食数を選んで定期購
入。購入の一時停止・ご解約はサイト上か
らいつでも可能。お客さまのご都合にあわ
せた糖質に配慮した食生活が叶います。
※一時停止・ご解約は地域に応じ4日～5日前の期間制限があります。
詳細は右記URLでご確認ください。 https://affluent.nosh.jp/tradelaw

糖質30g・塩分2.5g以下で健康に配慮した
すべてのお弁当を、自社工場で製造後、す
ぐに冷凍をしています。食べる時に解凍す
るだけで、新鮮なまま美味しくお召し上がり
いただけます。

60品以上の中から、お好きなメニューをお
選びいただけます。糖質に配慮したメニュー
を毎週選べる、いま話題の宅配食サービス・
nosh（ナッシュ）!　新メニューも定期的に追
加しているので、飽きずに長く続けられます。

https://affluent.nosh.jp/
tel: 050-3101-6850［10:00～19:00（年末年始を除く）］

四川風エビのピリ辛

糖質
13.4g

servise1servise2servise3

糖質
5.5g

鮭のごま風味焼き

チョコレートドーナツ（
3個
）

糖質
20.8g
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美食のバトンを受け継いで

名古屋グルメバトン
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この地で割烹を営み、
削りたて

のかつおで取っただし
や高級食

材が夕食になる恵まれ
た環境で

育った。大学卒業後、
岐阜の「た

か田八祥」をはじめと
する料亭

で11年間修業の後、家業
を継 承。1999年、店の建て替え
と ともに懐石料理のコー

スという
スタイルへ一新した。

2019年に
ミシュラン1つ星獲得

。

望月 孝浩さん
profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
月曜日、月1回不定休
http://www.aji-mochi.com/
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。
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PREMIUM
GALLERY

人生を楽しむ大人のための
毎日を豊かにする情報をお届け

印象を上げるフェイシャルエステ

古くなった角質を取り除き水素水の力
で顔全体の毛穴の汚れと頭皮ケア付き
の「毛穴ハイドロピーリング」

話題の肌ケアで印象UP

RoseJasmine
052-898-2030　名古屋市昭和区
阿由知通4-7グローバル御器所5C
（姉妹店）MojaMoja／090-6076-0303

近年、身だしなみとしても男性の美
容への関心が高まっています。完全
予約制でリラックスできるプライ
ベート空間。自分へのケアを怠らな
い大人のためのサロンは女性も利用
可能、ご夫婦でいがかですか。

骨董・不用品など、次へ生かす売却に

骨董、アクセサリー、楽器、時計、カメラ
やおもちゃまで。取り扱い品目が豊富
なので、まずは相談してみては。

まずは気軽にご相談を
ベストフレンド名古屋荒畑店

0120-02-0781　11:00～18:00　
名古屋市昭和区御器所3-10-3
地下鉄「荒畑駅」より徒歩4分　木

名古屋荒畑店ベストフレンド

地元名古屋出身、地域に根付く鑑定
士が家の整理・仕分けから出張買受。
自宅や実家などで先代から家に眠る
骨董、収集品など価値の分からない
ものなど一式任せられるので安心で
す。

ライカなど各種カメラの専門店

思い出を残すカメラは大切な道具。使
う人の気持ちを考えながら丁寧に商品
を取り扱っています。

1963年創業のカメラ専門店
カメラのミツバ

052-551-0536　9:00～19:00
名古屋市西区那古野2-7-19
日・祝・お盆・年末年始　https://camera3ba.jp

カメラのミツバ

豊富な品揃えで人気、西区那古野のカ
メラ専門店。楽天・YAHOO!・本店
サイトで販売中。ネットショップで購
入した場合でも、カメラに関して不安
なことは店頭で相談が出来るため、安
心して購入することが出来ます。

千種区で創業57年、親しみやすい町の八百屋
野菜・果物の本当の味を届けます

旬鮮旬果　新鮮組
052-723-1831　11：00～18：30　名古屋市千種区振甫町2-51-4
市バス「振甫町」すぐ　木・日・祝

千種　新鮮組

新物のりんご、大人気の皮ごとぶどう
「シャインマスカット」「ナガノパープ
ル」、かぼちゃに松茸等、「秋の美味し
い」がいっぱい。お彼岸や贈答に旬の
果物、高級フルーツ、有機栽培フルーツ
など詰め合わせはいかがでしょうか。
全国発送も受け付けています。

秋の味覚か勢ぞろい！

新鮮組では農家の愛情で育て
られた安心野菜、果物を食卓
に届けています。大将が毎日
産地に出向き、目利き仕入れ
し販売。走り・盛り・名残の
「旬」なものを取り入れ、他
ではなかなか見かけないこだ
わり食材も揃っているので、
毎日の食事が楽しくなりま
す。「食」は「人」に「良い」
もの。食から始める健康生
活！

極上の敦賀真鯛をしゃぶしゃぶで

【内容量】鯛身 約400g、アラ 約700g、薬
味付。ふるさと納税にも対応していま
す。

敦賀真鯛 しゃぶしゃぶセット

あけぼの旅館
0770-26-1316　予約に応じて時間は

相談　福井県敦賀市手29-7　JR敦賀
駅前より車で約25分/敦賀ICより車で約30分

あけぼの旅館　敦賀

冬の日本海という厳しい環境下で養
殖されたブランド・敦賀真鯛。カニ
殻等の栄養価の高い飼料で育ち、身
が引締まり脂の乗りも良いと評判。
そんな敦賀真鯛を手軽においしく食
べられるしゃぶしゃぶセットです。

“魅せたくなる”豪華なティッシュケース「瀬戸焼」

TACHIBANAは9月より「マクアケ」にて
クラウドファンディング開始！詳細は
QRコードにて

クラウドファンディング開始
ITtrust

0561-69-2337　9：00～18：00
名古屋市中区栄3-7-4

瀬戸の匠が作り上げた陶器と、国産
のプリザーブドフラワーが織りな
す、“本物”だけでできた逸品。上
品な美しさと実用性を兼ね備えた、
インテリアとしても活用できるフ
ローラルティッシュケース。

タチバナ

p04_AFFLUENT_vol01.indd   1 p04_AFFLUENT_vol01.indd   12022/08/24   9:11 2022/08/24   9:11
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近年、身だしなみとしても男性の美
容への関心が高まっています。完全
予約制でリラックスできるプライ
ベート空間。自分へのケアを怠らな
い大人のためのサロンは女性も利用
可能、ご夫婦でいがかですか。

骨董・不用品など、次へ生かす売却に

骨董、アクセサリー、楽器、時計、カメラ
やおもちゃまで。取り扱い品目が豊富
なので、まずは相談してみては。

まずは気軽にご相談を
ベストフレンド名古屋荒畑店

0120-02-0781　 11:00～18:00　
名古屋市昭和区御器所3-10-3
地下鉄「荒畑駅」より徒歩4分　 木

名古屋荒畑店ベストフレンド

地元名古屋出身、地域に根付く鑑定
士が家の整理・仕分けから出張買受。
自宅や実家などで先代から家に眠る
骨董、収集品など価値の分からない
ものなど一式任せられるので安心で
す。

ライカなど各種カメラの専門店

思い出を残すカメラは大切な道具。使
う人の気持ちを考えながら丁寧に商品
を取り扱っています。

1963年創業のカメラ専門店
カメラのミツバ

052-551-0536　 9:00～19:00
名古屋市西区那古野2-7-19
日・祝・お盆・年末年始　 https://camera3ba.jp

カメラのミツバ
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サイトで販売中。ネットショップで購
入した場合でも、カメラに関して不安
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心して購入することが出来ます。

千種区で創業57年、親しみやすい町の八百屋
野菜・果物の本当の味を届けます

旬鮮旬果　新鮮組
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秋の味覚か勢ぞろい！
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QRコードにて

クラウドファンディング開始
ITtrust
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名古屋市中区栄3-7-4

瀬戸の匠が作り上げた陶器と、国産
のプリザーブドフラワーが織りな
す、“本物”だけでできた逸品。上
品な美しさと実用性を兼ね備えた、
インテリアとしても活用できるフ
ローラルティッシュケース。
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美食のバトンを受け継いで

名古屋グルメバトン

nagoya

volume

2

名古屋市出身。祖父母の代からこの地で割烹を営み、削りたてのかつおで取っただしや高級食材が夕食になる恵まれた環境で育った。大学卒業後、岐阜の「たか田八祥」をはじめとする料亭で11年間修業の後、家業を継承。1999年、店の建て替えとともに懐石料理のコースというスタイルへ一新した。2019年にミシュラン1つ星獲得。

望月 孝浩さん
profile

the baton from...

上井 克輔さん

the chef
of this time

もちづき定番の味が凝縮した、
色とりどりの八寸。修業した「た
か田八祥」の名物「じゃがいも
のはりはり」はとびこの食感が
楽しい。小鯛の粽、蛸の柔らか
煮、赤こんにゃく、クリームチー
ズなど各々の手間が光る。

八寸

味処 もちづき
 名古屋市中村区名楽町1-35
 052-482-7421
 18:00～23:00（L.O. 21:00）
月曜日、月1回不定休
http://www.aji-mochi.com/
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1.帆立のしんじょに、だしで炊いたふかひれ、くこの実をのせ、
うすい豆（グリーンピース）のだしを合わせた初夏の椀物。豆の
甘みとふかひれの歯ごたえが絶品。2.岐阜・玉泉堂酒造が醸す大
吟醸「醴泉　蘭奢待」。正倉院にある国宝の香木「蘭奢待」にあや
かり命名された。気品のある香りとすっきりとした辛口が特徴。

継ぎ目のないアオダモの一枚板のカウンター、黒柿の箸なども料
理の名脇役に。

カウンター10席、個室8名まで。「格子戸を開けた時の雰囲気、お客様とともにつ
くり出す空気感を大切にするため、目の届く距離感にこだわりました」と望月さん。

料理はすべて目の前で。現在も料理人との勉強会や
海外のバックパッカー旅などで目と舌を肥やし続け
ている。会話の引き出しも多彩。

味処 もちづき
あじどころ もちづき／中村区役所

「壺中天」の上井克輔さんからバトンを受け継いだのは
進化する懐石料理の名店「味処 もちづき」の望月孝浩さん。
格子戸を開くと一新する雰囲気も、今宵のごちそうとなる。

Words_FUMIE MORINO
Photographs_YUNA IWASE
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チーズのトマトハンバーグ

糖質
15.4g

糖質に配慮した
食事で健康的に

全プラン2,000円OFF

初回限定
特別割引実施中！

累計販売1,000万食！

初回特別価格でご提供

一流シェフが調理・開発
健康的な食生活を
自宅で手軽に

プランの中から
お好みの頻度・食数で

全て糖質30g・
塩分2.5g以下のお食事

毎週お好きな
メニューを選べる

安全な食材を使用して作られるメニューは、
自社のシェフと管理栄養士が調理し開発。

全てのメニューが
糖質30g・塩分2.5g以下で、

美味しいのに簡単に健康管理ができます。

お好きな配送間隔、食数を選んで定期購
入。購入の一時停止・ご解約はサイト上か
らいつでも可能。お客さまのご都合にあわ
せた糖質に配慮した食生活が叶います。
※一時停止・ご解約は地域に応じ4日～5日前の期間制限があります。
詳細は右記URLでご確認ください。 https://affluent.nosh.jp/tradelaw

糖質30g・塩分2.5g以下で健康に配慮した
すべてのお弁当を、自社工場で製造後、す
ぐに冷凍をしています。食べる時に解凍す
るだけで、新鮮なまま美味しくお召し上がり
いただけます。

60品以上の中から、お好きなメニューをお
選びいただけます。糖質に配慮したメニュー
を毎週選べる、いま話題の宅配食サービス・
nosh（ナッシュ）!　新メニューも定期的に追
加しているので、飽きずに長く続けられます。

https://affluent.nosh.jp/
tel: 050-3101-6850［10:00～19:00（年末年始を除く）］

四川風
エビのピリ辛

糖質
13.4g

servise 1 servise 2 servise 3

糖質
5.5g

鮭のごま
風味焼き

チョ
コレー

トドーナツ（3個）

糖質
20.8g
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